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BIRRE ARTIGIANALI-AGRICOLE 

Birrificio ZAGO_Friuli Venezia Giulia 

Linea LUXURY 

 

HΨ Cuvée è una birra ramata viva di puro malto d’orzo, ad alta 

 fermentazione, prodotta con metodo simile allo Champagne,  

secondo un’antica ricetta a rifermentazione naturale 

in bottiglia.  

 

HY CUVÉE  0,750 lt 2022*  €32 

   1,500 lt 2018*  €74 

 

The Original HΨ è una birra bionda viva di puro malto d’orzo, 

 ad alta fermentazione, prodotta artigianalmente con metodo simile  

allo Champagne, secondo un’antica ricetta a  

rifermentazione naturale in bottiglia o in fusto.  

Ha un gusto unico, i suoi profumi e sapori  

che rimangono prolungati nel palato.  

Birra bionda eccezionale, rifermentata in fusto, unica per i suoi profumi armoniosi, con 

sapori avvolgenti di malto, luppolo e lievito. È dotata di una prolungata persistenza 

retrolfattiva e di una crema ricca e compatta. 

 

HY SUPER BEER  0,750 lt 2022*  €32 

    1,500 lt 2022*  €74 

 

NUT è una birra equilibrata e coinvolgente, prodotta con 

 quattro tipi di cereali diversi secondo un’antica ricetta  

ritrovata da un frate cistercense. Artigianale e non  

pastorizzata. Impossibile da dimenticare per i suoi profumi fruttati al naso e gli 

innumerevoli sapori che si sprigionano nel palato. Ideale sia degustata sola che a tutto 

pasto. 

 

NUT    0,750 lt s.a.  €32 

*le annate possono variare seconda disponibilità 
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BIRRE ARTIGIANALI-AGRICOLE 

Birrificio ZAGO_Friuli Venezia Giulia 

Linea EXCLUSIVE “Venezia Edition” 

 

Hoppy Blond Ale-Bionda 

Alta rif. naturale in bottiglia 

Colore: Bionda Alc. 5,5% 

Caratteristiche: aspetto consistente e 

cristallino, la crema è compatta e 

cremosa, corpo a media rotondità. 

Profumi di lievito fresco, sentori di 

agrumi e sensazioni floreali di luppolo. 

         Bott. da 500 ml          €13,5 

American IPA        Bott. da 500 ml          €13,5 

Red Pale Ale-Ambrata 

Alta rif. naturale in bottiglia 

Colore: rosso Alc. 6,7% 

Carat: rossa dai toni amaranto non 

troppo marcati, con crema a grana 

molto fine. Corpo avvolgente, con  

buona bevibilità. Note complesse date da più tipologie di malto utilizzate in ricetta, accompagnate dalle sensazioni 

floreali dei luppoli quali ad esempio lavanda e assenzio. 

Bott. da 500 ml          €13,5 

Kampai-Japan style-Dry Beer Blond    Bott. da 500 ml          €13,5 

Blache IPA-Agrumata 

Alta rif. naturale in bottiglia 

Colore: giallo paglierino Alc. 5,6% 

Caratteristiche: leggermente opalesce 

nte con una crema persistente, è una  

birra fresca e fruttata grazie a una  

percentuale di frumento antico utilizzata. Sensazioni agrumate di arancio amaro, bergamotto e miele di castagno; 

presenza al naso di lieviti nobili. 

Bott. da 500 ml          €13,5 
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BIRRE ARTIGIANALI-AGRICOLE 

Birrificio ZAGO_Friuli Venezia Giulia 

Linea EXCLUSIVE “Venezia Edition” 

Superior IPA_Profumata 

Alta rif. naturale in bottiglia 

Colore: ambrato marcato Alc. 7,6% 

Caratteristiche: birra dalle variegate  

sfumature, perlage fine ed equilibrato; 

crema molto marcata, corpo persistente  

per coloro che amano una birra complessa e contemplativa. I luppoli utilizzati sprigionano un bouquet vegetale e 

floreale tra cui spiccano note di peonia, bergamotto e tiglio. Al gusto emergono note amaricanti persistenti che 

lasciano in bocca una sensazione fresca e delicata.  

Bott. da 500 ml          €13,5 

Black IPA_Avvolgente      Bott. da 500 ml          €13,5                                                                

Schotch Ale_Tostata 

Alta rif. naturale in bottiglia 

Colore: ramato scuro Alc. 8% 

Caratteristiche: birra dal colore  

intenso e dalla schiuma persistente  

color panna, corpo rotondo e deciso ma dal grado alcolico piuttosto contenuto che contribuisce a conferire 

un’ottima bevibilità. Emerge inizialmente un intenso aroma di malti tostati, successivamente come retrogusto 

compaiono toni di caffè temperato da note di bergamotto. 

Bott. da 500 ml          €13,5 

Abbaye Bonne Esperance_Abbazia Grand Cru 

Alta rifermentazione naturale in bottiglia 

Colore: ambra chiaro 

Gradazione: Alc. 7,6% Vol. 

Temperatura di mescita: 6-8°C 

Mario Chiaradia iniziò a collaborare alla fine degli anni Settanta con i  

frati belgi dell’Abbaye de Bonne Espérance i quali produssero insieme a 

lui una ricetta dedicata e la chiamarono Riserva Speciale dell’Abbaye de 

Bonne Espérance.  ZAGO cominciò a far scoprire agli italiani la birra a 

rifermentazione in bottiglia: Riserva Speciale dell’Abbaye de Bonne 

Espérance fu la prima bionda dedicata alla ristorazione in formato da cl. 

75. Ancora oggi dopo quarant’anni il gusto dell’Abbaye de Bonne 

Espérance è rimasto unico ed impareggiabile. È ritenuta dagli 

appassionati uno dei prodotti più superbi nel panorama birraio. 
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SUCCHI DI MELA di MONTAGNA 

Kohl 100% succhi di mela GOURMET 

 

 

 

GOURMET - ESSENCE - GRAND CRU 

 

 

 

 

 

 

 

Bottiglia da 200 ml 

€5 per unità 
(Tutti i gusti disponibili) 

 

 

Bottiglia da 750 ml 

€12 per unità 
(Verbena odorosa-Menta-Mirtillo-Rouge-Mandarino) 

 

 

Bottiglia GRAND CRU da 1500 ml 

€ 36 per unità 
(Wintercaville-Ananasrenette) 
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TENUTA IL PALAGIO di Trudie & Sting 

 

 

 

VINO SPUMANTE di QUALITA’ DOC “BRUT”   0,750 lt s.a.  €28 

60% Chardonnay, Pinot Bianco 

 

FRANCIACORTA DOC “BRUT”      0,750 lt 2018  €55 

100% Chardonnay 

 

BIANCO TOSCANA IGT “BACI SULLA BOCCA” BIANCO   biologico  

100% Vermentino selezionato      0,750 lt 2021  €42 

 

ROSATO TOSCANA IGT “NEW DAY” ROSATO    biologico 

100% Sangiovese       0,750 lt 2022  €25 

 

ROSSO TOSCANA IGT “MESSAGE in a BOTTLE”  biologico  

100% Sangiovese ROSSO     0,750 lt 2022  €26 

100% Vermentino BIANCO     0,750 lt 2022  €25 

ROSSO TOSCANA IGT “SISTER MOON”      biologico 

40% Sangiovese, Cabernet s., Merlot     0,750 lt 2020  €69 

1,500 lt 2020         €150 

ROSSO TOSCANA IGT “CASINO DI VIE”      biologico 

90% Sangiovese, Cabernet sauvignon     0,750 lt 2020  €39 

  

CHIANTI DOCG “WHEN WE DANCE”       biologico 

90% Sangiovese, Canaiolo, Colorino     0,750 lt 2021  €42 

  

CHIANTI RISERVA DOCG “LA DUCHESSA”  ultime 3 bott. 0,750 lt 2018  €55 

100% Sangiovese  “LA REGISTA”   0,750 lt 2019  €55 
  

TOSCANA ROSSO IGT “DIECI”  barrique nuove, solo le migliori annate  biologico 

100% Sangiovese       0,750 lt 2016         €110 
  

TOSCANA ROSSO IGT “1530”  barrique nuove, solo le migliori annate  biologico 

100% Merlot        0,750 lt 2019         €110 

Tenuta Il Palagio, di Trudie & Sting, Loc. Sant’Andrea in Campiglia, Figline e Incisa V.no_FI 
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VINI SPUMANTI 

Metodo Martinotti-Metodo Charmat 

 

PROSECCO TREVISO DOC “VILLA ARMELLINA” EXTRA DRY     

100% Glera  

Casa Vinicola Cide, Mareno di Piave (TV), Veneto   0,750 lt millesimato        €22 

 

PROSECCO VALDOBBIADENE SUPERIORE DOCG “MIA PASSION” EXTRA DRY               

100% Glera          biologico 

Az. Vt. Rasore, Silvano d’Arba (AL) in Valdobbiadene, Veneto  0,750 lt s.a.           €28 

 

VSQ IGT “CUVEE ARMELLINA” EXTRA DRY    

50% Glera, 50% Chardonnay 

Casa Vinicola Cide, Mareno di Piave (TV), Veneto   0,750 lt millesimato        €20 

 

EMILIA METODO CHARMAT IGP “ROSATO SPUMANTE” BRUT         +++ 

50% Lambrusco salamino, 50% Sorbara     11 mesi in autoclave               

Az. Vt. Lini 910, Correggio (RE), Emilia Romagna   0,750 lt s.a.           €25 

 

EMILIA METODO CHARMAT DOP “LAMBRUSCO SCURO” rosso scuro secco  

80% Lambrusco salamino, Ancellotta          

Az. Vt. Lini 910, Correggio (RE), Emilia Romagna   0,750 lt s.a.           €25 

 

LAMBRUSCO DELL’EMILIA IGT “IL SOLCO” SEMI-SECCO rosso biologico 

100% Lambrusco salamino 

Soc. Agr. Paltrinieri, Sorbara (MO), Emilia Romagna   0,750 lt s.a.  €24    

      

BIANCO DELL’EMILIA IGP “BIANCO” frizzante    biologico 

Lambrusco (vinf. in bianco) e Trebbiano  

Soc. Agr. Paltrinieri, Sorbara (MO), Emilia Romagna   0,750 lt s.a.  €22 
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VINI FRIZZANTI 

Ancestrale (sui lieviti) 

 

LAMBRUSCO DI SORBARA DOC “RADICE” ancestrale   biologico 

100% Lambrusco di Sorbara      0,750 lt s.a.  €25 

Soc. Agr. Paltrinieri, Sorbara (MO), Emilia Romagna   1,500 lt s.a.  €55 

 

VSQ  IGP “GRAN CUVÉE DI LAMBRUSCO” ancestrale rosso 

100% Lambrusco salamino   Sboccatura a là volée    

Az. Vt. Lini 910, Correggio (RE), Emilia Romagna   0,750 lt s.a.  €46 

 

VSQ METODO CLASSICO -ANCESTRALE- “CHARDONNAY EXTRA DRY”   

100% Chardonnay  8 anni sui lieviti  Ancestrale Pas Operé con residuo naturale 

Terre di San Rocco, Rocade (TV), Veneto    0,750 lt 2012  €55 

 

PÉTillant NATurell “HÖFLING” BRUT NATURE       senza solfiti 

100% Sauvignon    col fondo   0,750 lt s.a.  €55 

Weingut HÖfling, Eussenheim, Würzburg, Franconia, Germania 
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METODO CLASSICO e TRADIZIONALE 

 

 FRANCIACORTA DOCG “MORASCHI”      biologico+++ 

“BRUT DONNA ELISABETTA” Chardon., P. nero 0,750 lt 2017  €39 

         1,500 lt 2016  €90 

“MORASCHI” SATÉN 90% Chard. P. Bianco  0,750 lt 2017  €50 

         1,500 lt 2017         €120 

“MORASCHI” ROSATO 100% Pinot nero  0,750 lt 2017  €50 

         1,500 lt 2016         €120 

“MORASCHI” PAS DOSE’ 100% Chardonnay  0,750 lt 2015  €65 

Famiglia Moraschi, Capriolo (BS), Lombardia 

  

  

FRANCIACORTA DOCG “PLOZZA”       biologico+++ 

“BRUT”  Chardon., P. nero    0,750 lt s.a.  €50 

         1,500 lt s.a.             €110 

“SATÉN” 100% Chardonnay    0,750 lt s.a.  €70 

“ROSATO” 100% Pinot nero    0,750 lt s.a.  €66 

“PAS DOSE’ MILLESIMÉ” Pinot n., Chardonnay 0,750 lt 2014  €80 

Famiglia Moraschi, Capriolo (BS), Lombardia    1,500 lt 2013         €170 

  

TRENTO DOC “FERRARI” 

“RISERVA DEL FONDATORE GIULIO FERRARI” 0,750 lt 2009         €220 

“FERRARI PERLE’”      0,750 lt 2017  €60 

100% Chardonnay_Ferrari Fratelli Lunelli, Trento, Trentino Alto Adige    

 

TRENTO DOC “BLAU DORÉ”        biologico +++ 

100% Pinot nero (Blauburgunder)      0,750 lt 2018  €55 

Pravis, Madruzzo, Trentino Alto Adige      

 

ALTO ADIGE DOC “KETTMEIR”  

 “1919 RISERVA”     Chardonnay, pinot nero   0,750 lt 2014  €70 

Kettmeir, Trentino Alto-Adige   
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METODO CLASSICO e TRADIZIONALE 

I Vini Spumanti di   Enrico Sgorbati   in “Torre Fornello” 

 

VSQ METODO CLASSICO “ENRICO PRIMO” EXTRA BRUT   +++ 

100% Chardonnay   55 mesi sui lieviti  0,750 lt 2016  €49 

     13 anni sui lieviti  1,500 lt 2007         €150 

Az. Ag. Torre Fornello, Fornello, Zaino Piacentino (PC), Emilia Romagna   

 

VSQ METODO CLASSICO “PINOT NOIR ROSÉ” PAS DOSE’   +++ 

100% Pinot nero   55 mesi sui lieviti  0,750 lt 2016  €49 

Az. Ag. Torre Fornello, Fornello, Zaino Piacentino (PC), Emilia Romagna 

 

VSQ METODO CLASSICO “OLUBRA” BRUT   60 mesi sui lieviti +++ 

90% Marsanne, Malvasia di candia precoce    0,750 lt 2015  €49 

Az. Ag. Torre Fornello, Fornello, Zaino Piacentino (PC), Emilia Romagna 

 

VSQ METODO CLASSICO “ILBERTE’” PAS DOSE’   +++ 

100% Pinot nero   132 mesi sui lieviti  0,750 lt 2010  €98 

Az. Ag. Torre Fornello, Fornello, Zaino Piacentino (PC), Emilia Romagna 

 

Selezione vecchie sboccature Enrico Sgorbati 

 

VSQ METODO CLASSICO “ENRICO PRIMO”     +++ 

100% Pinot Nero  brut   0,750 lt 2002 sboc. 2006  €94 

100% Chardonnay  brut   0,750 lt 2006 sboc. 2010  €94 

100% Chardonnay  brut   0,750 lt 2012 sboc. 2017  €88 

 

VSQ METODO CLASSICO “PINOT NOIR ROSÉ”   +++ 

100% Pinot Nero  brut   0,750 lt 2006 sboc. 2010  €94 

100% Pinot Nero  brut   0,750 lt 2008   sboc. 2012  €94 

 

VSQ METODO CLASSICO “OLUBRA”  EXTRA DRY     +++ 

90% Marsanne, Malvasia di candia precoce  0,750 lt 2010 sboc. 2013  €88 
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METODO CLASSICO e TRADIZIONALE 

 

VSQ  IGT “METODO ANTICO” BRUT        +++ 

100% Pinot nero      

Az. Vt. Lini 910, Correggio (RE), Emilia Romagna   0,750 lt 2011  €55 

 

VSQ  IGT “LINI 910” PAS DOSE’        +++ 

100% Pinot nero      

Az. Vt. Lini 910, Correggio (RE), Emilia Romagna   0,750 lt 2013  €55 

 

VSQ  IGT “METODO CLASSICO ROSSO” rosso     +++ 

100% Lambrusco salamino       15 anni sui lieviti 

Az. Vt. Lini 910, Correggio (RE), Emilia Romagna   0,750 lt 2004  €55 

 

VSQ METODO CLASSICO “PERLEO” PAS DOSÉ  60 mesi sui lieviti +++ 

50% Sauvignon, 30% Pinot grigio, 20% Chardonnay   0,750 lt 2015  €75 

Az. Ag. PerLeo, Spilinbergo, Pordenone, Friuli Venezia Giulia 

 

VSQ METODO CLASSICO “PIETRAFUMANTE” BRUT 30 mesi sui lieviti         +++ 

100% Caprettone                                                       0,750 lt 2018  €44 

Az. Ag. Casa Setaro, Trecase, Napoli 

 

VSQ METODO CLASSICO “NARAN” EXTRA BRUT  33 mesi sui lieviti         +++ 

100% Johanniter                                                      0,750 lt 2018  €44 

Ottenuto da uve di un vitigno selezionate da Istituto di Ricerca Freiburg capace di resistere 

naturalmente alle malattie evitando l’utilizzo di sostanze chimiche. 

Az. Ag. Pravis, Madruzzo, Trentino 
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METHODE TRADITIONNELLE – PET Nat - SEKT 

Francia – Germania - Ungheria 

 

CRÉMANT DE BOURGOGNE AOC “FELIX & FILS” BRUT    +++ 

100% Pinot nero       0,750 lt 2017  €60 

Domaine Felix & Fils, Saint Bris Le Vineux, Francia 

  

CRÉMANT DE BOURGOGNE AOC “MAUPERTHUIS” BRUT ROSÉ  +++ 

Pinot nero, Gamay       0,750 lt 2018  €55 

Famille Ternynck, Préhy, Francia 
  

CRÉMANT DE BOURGOGNE AOC “MARRONNIERS” BRUT NATURE  +++ 

100% Chardonnay       0,750 lt 2018  €55 

Domaine de Marronnies, Chablis, Préhy, Francia 

 

CRÉMANT DE ALSACE AOP “JEAN-MARIE HAAG” BRUT    +++ 

100% Chardonnay       0,750 lt s.a.  €55 

Jean Marie et Myriam Haag, Alsace, Soultzmatt, Francia 
 

CRÉMANT DE BORDEAUX AOP “EUGENIE’ DES FARGES” BRUT    

100% Chardonnay       0,750 lt s.a.  €44 

F. Janoueix, Boradeaux, Gironde, Francia 
 

 

FRANKEN SEKT “PINOT CUVEE” BRUT          +++ 

Pinot nero, Pinot bianco      0,750 lt 2019  €49 

Weingut HÖfling, Eussenheim, Würzburg, Franconia, Germania 1,500 lt 2017         €100 

 

METHODE TRADITIONNELLE “BALATONI RIZLING PEZSGŐ” BRUT NATURE 

80% Olaszrizling 20% Rizlingszilványi     0,750 lt 2014  €55 

Pincészet Kern, Budapest, Ungheria 
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METHODE CHAMPENOISE 

CHAMPAGNE AOC (Francia)  
  

CHAMPAGNE AOC COLLET _Ay 

“BRUT” Pinot Noir, Meunier, Chardonnay  0,750 lt s.a.  €70 

“BRUT ROSE’” 50% Pinot Noir, 40% Chardonnay  0,750 lt s.a.  €75 

“BLANC DE NOIRS” 60% Pinot Noir, 40% P.Meunier 0,750 lt s.a.  €75 

“MILLESIME’” 45% P. Noir, 45% Chard., 10% P.Meu. 0,750 lt 2008           €110 

 

CHAMPAGNE AOC LAMIABLE GRAND CRU_Tours Sur Marne  biologico 

 “TERRE D’ETOILE” brut 60% P. Noir, Chardonnay 0,750 lt s.a.  €70 

 “LES MESLAINES” brut Pinot Noir   0,750 lt 2012         €110 

 

CHAMPAGNE AOC ALBIN MARTINOT  Vinif. in botte di rovere senza solfiti aggiunti 

       Clair Choisi   biologico 

“NOIRS ET BLANCS” BRUT 50% Pinot N. 50% Chard. 0,750 lt s.a.         €110 

“ROSE’” EXTRA BRUT 100% Pinot Noir    0,750 lt s.a.         €120 

“BLANC DE BLANC” EXTRA BRUT 100% Chard. 0,750 lt s.a.         €130 

Bar sur Seìne 
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METHODE CHAMPENOISE 

CHAMPAGNE AOC (Francia)  
  

   
  

CHAMPAGNE AOC BOUCHE’    finezza, persistenza ed eleganza +++ 

 

“BRUT RESERVE”  48 mesi s.l. 20% vini di riserva 0,750 lt s.a.         €67 

35% Chardonnay, 35% Pinot nero, Meunier   1,500 lt s.a.        €180 

        3,000 lt s.a.        €380 

“BRUT ROSE’”  48 mesi s.l. “Frutto” ed eleganza per una bevuta morbida 

50% Chardonnay, 40% Pinot Nero, 10% Meunier (legno) 0,750 lt s.a.         €80 

“BLANC DE NOIR” 70 mesi s.l.    Pas Dosé-Pas Operé   

80% Pinot nero, Meunier     0,750 lt s.a.         €96 

        1,500 lt s.a.        €220 

 “BLANC DE BLANC” 48 mesi s.l.       Freschezza di frutto e sapidità 

100% Chardonnay      0,750 lt s.a.         €96 

        1,500 lt s.a.         €220 

“CUVÉE SAPHIR”  min 148 mesi s.l.     Vigne vecchie-finezza e austerità 

75% Chardonnay, 20% Pinot nero, Meunier   0,750 lt s.a.         €150 

“MILLESIME’ 2004” BRUT 181 mesi Uve selezionate-complessità minerale e lunghezza 

75% Chardonnay, 20% Pinot nero, Meunier   0,750 lt 2004         €170 

1,500 lt 2004         €360 

“MILLESIME’ 2005” BRUT 169 mesi               Vino da ossidazione controllata 

75% Chardonnay, 20% Pinot nero, Meunier   0,750 lt 2005         €170 

“MILLESIME’ 2006” BRUT 169 mesi  Uve selezionate-potenza ed eleganza 

50% Chardonnay, 50% Pinot nero    0,750 lt 2006         €155 

“MILLESIME’ 2008” BRUT 141 mesi          Uve selezionate-cremosità 

50% Chardonnay, 50% Pinot nero    0,750 lt 2008         €150 

“MILLESIME’ 2009” BRUT 141 mesi         Uve selezionate-freschezza 

50% Chardonnay, 50% Pinot nero    0,750 lt 2009         €140 

“EXPERTISE 7” EXTRA BRUT min 10 anni        7annate,7vini,7vigne, aeriosità  

25% Chardonnay, 75% Pinot meunier    0,750 lt s.a.         €130 

Nicolas Bouche’ Pierè et Fils, Pierry 
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METODO CHAMPENOISE 

CHAMPAGNE AOC (Francia)  

 

CHAMPAGNE AOC JACQUINOT   stile e decisione    +++ 

in una serie di “champagne” precisi e minerali  

 “PRIVATE CUVÉE”  70% Chardonnay, Pinot nero 0,750 lt s.a.         €88

        1,500 lt s.a.         €190 

“BLANC DE NOIRS”  100% Pinot nero  0,750 lt s.a.         €100 

   Single vineyard _molto raro  1,500 lt s.a.         €190 

“RESERVE 29 ROSÉ” 60% P. nero, Chardonnay  0,750 lt 2017         €80 

“BLANC DE MEUNIER” 100% Pinot Meunier  0,750 lt 2018         €98 

“BLANC DE BLANC” cru Almeida 100% Chard. 0,750 lt 2018         €110 

“SYMPHONIE”   60% Pinot nero, Chardonnay 0,750 lt 2009         €180 

“SYMPHONIE”   60% Pinot nero, Chardonnay 0,750 lt 2011         €160  

1,500 lt 2011         €330 

“SYMPHONIE ROSE’”  50% Pinot nero, Chardonnay 0,750 lt 2013         €140 

“BLANC DE BLANCS 70th anniversary”  limited edition solo 888 bottiglie prodotte 

 100% Chardonnay  0,750 lt  ’11 ’12 ‘13 ’15     €235 

“HARMONIE BLANCHE” 100% Chardonnay barrel ferm. 0,750 lt 2015         €190 

“HARMONIE VINTAGE” 80% Chardonnay, Pinot nero 0,750 lt 2009         €260 

“HARMONIE VINTAGE” 80% Chardonnay, Pinot nero 0,750 lt 1990         €640 

Jacquinot et Fils, Epernay 

 

 

 

 

 

CHAMPAGNE AOC “CRISTAL” BRUT GRAND CRU  

55% Pinot Noir, Chardonnay      0,750 lt     2013/14         €340 

Louis Roederer_Montagne de Reims, Valle de la Marne, Cote de Blanc 
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METODO CHAMPENOISE 

CHAMPAGNE AOC (Francia)  

 

CHAMPAGNE AOC MARIE NOELLE LEDRU “EXTRA BRUT” GRAND CRU  (1) 

85% Pinot noir, Chardonnay    

Ambonnay         0,750 lt s.a.         €220 

 

CHAMPAGNE AOC CHASSENAY D’ARCE “VINTAGE BRUT”    +++ 

60% Pinot noir, Chardonnay 

Ville sur Arce, Troy        0,750 lt 2008         €110 

 

CHAMPAGNE AOC “LAHERTE FRERES” BRUT NATURE GRAND CRU magnum bio 

100%  Chardonnay_Laherte Freres_A Chavot    1,500 lt s.a.             €180 

 

CHAMPAGNE AOC “BILLENCART SALMON” BRUT NATURE 

40%  Pinot meunier, 30%Chardonnay, 30% P. Nero   0,750 lt s.a.         €130 

Billencart Salmon_Mareuil-sur-Aÿ    

 

CHAMPAGNE AOC “CORBON” BRUT GRAND CRU      

100% Chardonnay    Solo 2000 bottiglie in Italia 

Élaboré par Agnés Corbon, Avize      0,750 lt 2009         €140 

0,750 lt 2010         €130 

 

CHAMPAGNE AOC “DOM PERIGNON” BRUT VINTAGE  

Pinot Noir, Chardonnay       

Moet & Chandon_Eperney      0,750 lt 2012           €350 
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VINI BIANCHI FERMI 

TOSCANA 

 

BIANCO DI PITIGLIANO SUPERIORE DOC “RASENNO”  

85% Trebbiano, 15% Chardonnay 

Cantina Vignaioli del Morellino, Scansano (GR)   0,750 lt 2022  €18 

 

VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO DOCG “SIGNANO”    biologico 

100% Vernaccia_Az. Ag. Signano, San Gimignano (SI)   0,750 lt 2021  €22 

 

VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO DOCG RISERVA “LA GINESTRA” biologico 

100% Vernaccia_Az. Ag. Signano, San Gimignano (SI)   0,750 lt 2019  €36 

 

VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO DOCG RISERVA “SANICE”  biodinamico 

Vernaccia_Az. Ag. Cesani, San Gimignano (SI)  0,750 lt 2017  €38 

 

VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO DOCG “CASA ALLE VACCHE”  +++ 

Vernaccia                      ANNATA 0,750 lt 2022  €25 

Az. Ag. Cesani, San Gimignano (SI)                    RISERVA  0,750 lt 2019  €38 

        RISERVA 1,500 lt 2018  €86 

        RISERVA 3,000 lt 2019         €148 

 

ANSONICA DELL’ELBA DOC “ANSORA” 

100% Ansonica_Az. Ag. La Mola, Porto Azzurro, I (LI)   0,750 lt 2022           €26 

 

MAREMMA TOSCANA DOC “PRIMA VIOLA”   barrique di secondo passaggio 

50% Chardonnay, Viogner_Podere La pace, Massa Marittima (LI) 0,750 lt 2019  €42 

 

TOSCANA BIANCO IGT “PRIMULA VERIS”   bianchi d’altura di Toscana 

Viogner  e Incrocio Manzoni      0,750 lt 2021  €55 

Tenuta Primaia, Federico Cerelli, Radda in Chianti (SI) 

 

TOSCANA BIANCO IGT “NERO SU BIANCO bianco”    

85% Sangiovese, Orpicchio      0,750 lt 2022  €27 

Gianluca Baldi, Traiana (AR), Valdarno  
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VINI BIANCHI FERMI 

TOSCANA 

 

MAREMMA TOSCANA DOC “BAZZICO”     biologico 

100% Vermentino_Az. Ag. Podere Ristella, Montemassi (GR)  0,750 lt 2021  €28 

 

MAREMMA TOSCANA DOC “NINA”    barrique di I°e II°passaggio 

100% Viogner_Podere La pace, Massa Marittima (LI)   0,750 lt 2019  €55 

 

TOSCANA BIANCO IGT “BATAR”     biodinamico-vegan 

Chardonnay, Pinot bianco      0,750 lt 2017           €150 

Az. Ag. Querciabella, Greve in Chianti (FI)    0,750 lt 2018           €160 

0,750 lt 2019           €140 

 

ALTRE REGIONI D’ITALIA 
 

 

FORLI’ BIANCO IGT “SERENARO”       biodinamico 

100% Famoso di Cesena_Az. Ag. Villa Venti, (FC), E. Romagna 0,750 lt 2019  €36 

 

MONFERRATO DOC “ARMASON”      +++ 

100% Chardonnay_Az. La Bollina, Serravalle (AL), Piemonte  0,750 lt 2020  €49 

 

GAVI DOCG “VENTOLA”        +++ 

100% Cortese_Az. La Bollina, Serravalle (AL), Piemonte  0,750 lt 2019  €44 

 

ROERO ARNEIS DOCG “PERSTÉ”       biologico+++ 

100% Arneis        0,750 lt 2020  €32 

Az. Marco Bonfante, Asti (AT), Piemonte     1,500 lt 2020  €66 

 

ROERO ARNEIS DOCG “BOSCO SAMUELE”     biologico+++ 

100% Arneis        0,750 lt 2019  €39 

Az. Samuele Bosco, Priocca (CN), Piemonte      

 



19 
 

VINI BIANCHI FERMI - ALTRE REGIONI D’ITALIA 

 

TREBBIANO SPOLETINO DOCG “LE CIMATE”     +++ 

100% Trebbiano_ Le Cimate, Montefalco (PG), Umbria  0,750 lt 2020  €28 

1,500 lt 2020  €78 

 

TREBBIANO SPOLETINO SUPERIORE DOCG “LE CIMATE”   +++ 

100% Trebbiano limited edition 1771 bottiglie  Dedicata al Nonno Fondatore 

Le Cimate, Montefalco (PG), Umbria     0,750 lt 2018  €49 

 

UMBRIA BIANCO IGT “CERVARO DELLA SALA”  

85% Chardonnay, Grechetto_Castello della Sala, Orvieto, Umbria 0,750 lt 2019  €78 

 

UMBRIA GRECHETTO IGT “FIORDALISO”     biologico 

100% Grechetto_Az. Ag. Roccafiore, Todi, Umbria   0,750 lt 2021  €22 

  

VERDICCHIO DEI CASTELLI DI JESI DOC SUPERIORE “SALTATEMPO” 

100% Verdicchio        biodinamico-naturale 

Az. Ag. La Marca di San Michele, Cupramontana (AN), Marche 0,750 lt 2021  €33 

 

VERDICCHIO DEI CASTELLI DI JESI DOC CLASSICO SUPERIORE “ISTINTO” 

100% Verdicchio         +++ 

Az. Ag. Marconi, San Marcello (AN), Marche    0,750 lt 2020  €35 

 

TREVENEZIE IGT “PERLEO” Secco da uve appassite   +++ 

100% Sauvignon_Az. Ag. Perleo, Spilimbergo (PN), Friuli V.G.  0,750 lt 2017  €69 

1,500 lt 2015         €140 

 

VALLE D’AOSTA DOP “BLANC DE MORGEX ET DE LA SALLE”  

100% Prié Blanc   viti a piede franco  0,750lt 2021  €35 

Az. Vt. Ermes Pavese, Morgeux (AO), Valle d’Aosta     il NATHAN 0,750lt 2018  €44 

 

COLLI TORTONESI DOC “DERTHONA” ZERBA ANTICA    +++ 

100% Timorasso_Az. Ag. Volpi, Tortona (AL), Piemonte  0,750 lt 2018  €69 
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VINI BIANCHI FERMI - ALTRE REGIONI D’ITALIA 

 

COLLIO GORIZIANO DOC “BRASAN”      biologico 

100% Friulano        0,750 lt 2018  €49 

Az. Ag. I Clivi di Ferdinando Zanusso, Corno di Rosazzo (UD), Friuli Venezia Giulia 

 

“VITOVSKA” IGT     vitigno antico autoctono del Carso biologico 

100% Vitovska      bianco  0,750 lt 2018  €39 

Az. Ag. Lupinc, Praprot (TS), Friuli Venezia Giulia  

 

TRENTINO DOC “GEWURZTRAMINER” CRÓS DEL MONT 

100% Gewurztraminer       0,750 lt 2021  €28 

Az. Ag. Pravis, Madruzzo (TN), Trentino Alto-Adige 

 

A.A. Valle Isarco Eisacktaler DOC THOMAS DORFMANN       solo 2800 bott. 

     “GEWURZTRAMINER” 0,750 lt  2019  €49 

     “GRUNER VELTLINER” 0,750 lt 2019  €49 

Thomas Dorfmann, Feldthurns Velturno, Trentino Alto-Adige  

 

SUDTIROL ALTO ADIGE DOC “SOLVA ARKAHOF PINOT BIANCO”  

100% Weinburgunder_Pinot bianco     0,750 lt 2020  €49 

Az. Ag. ARKAHOF, Caldaro (BZ), Trentino Alto-Adige   0,750 lt 2016  €58 

 

VIGNETI DELLE DOLOMITI IGT  

“STRAVINO di STRAVINO” Riesling, Chard., Sauvignon, Kerner, I. Manzoni  

Legni grandi  

0,750 lt 2019  €49 

“L’ORA”          legg. Appassimento delle uve, affinamento in legni di acacia 

100% Nosiola        0,750 lt 2019  €39 

 

“NARAN SOLARIS”  100% Solaris   0,750 lt 2020  €33        

Il solaris è una varietà che si caratterizza per la naturale resistenza ad alcune delle più diffuse 

malattie della vite. Si tratta di una pianta capace di resistere a peronospera e oidio, che 

permette così all’uomo di eliminare del tutto qualsiasi tipo di intervento chimico, in vigna. Legni 

di acacia. 

Az. Ag. Pravis, Lasino Madruzzo (TN), Trentino Alto-Adige 
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VINI BIANCHI FERMI - ALTRE REGIONI D’ITALIA 

  

VIGNETI DELLE DOLOMITI IGT “PINOT GRIGIO”      +++ 

100% Pinot Grigio       0,750 lt 2020  €25 

Az. Ag. Pravis, Lasino Madruzzo (TN), Trentino Alto-Adige 

 

VIGNETI DELLE DOLOMITI IGT “PINOT GRIGIO RAMATO” POLIN  +++ 

100% Pinot Grigio       0,750 lt 2020  €28 

Az. Ag. Pravis, Lasino Madruzzo (TN), Trentino Alto-Adige 

 

TRENTINO DOC SUPERIORE “VOGLAR”      biologico 

100% Sauvignon_Peter Dipoli, Egna (BZ), Trentino Alto-Adige  0,750 lt 2018  €49 

 

VIGNETI DELLE DOLOMITI IGT “NOSIOLA” 

100% Nosiola 

Az. Ag. Klinger, Lavis (TN), Trentino      0,750lt 2020  €35 

     

PUGLIA IGT “PODERE 29”    vigne a 10 km dal mare  +++ 

 “GELSO BIANCO” 100% Fiano (Minutolo)   0,750 lt 2020  €28 

Az. Podere 29, Foggia (FG), Puglia      

 

SALENTO IGP “KRITA” Malvasia Bianca  +++  0,750 lt 2020  €33

         0,750 lt 2017  €36 

Masseria l’Astore, Cutrofiano (LE), Puglia    0,750 lt 2006  €49 

   

LACRYMA CHRISTI DEL VESUVIO DOC “MUNAZEI”      

100% Caprettone Casa Setaro, Trecase (NA), Campania   0,750lt 2021           €25 

   

COLLI APRUTINI IGT “PROPEZZANO”      biodinamico 

“PEC” 100% Pecorino     0,750lt 2020           €25 

“PAS”  100% Passerina     0,750lt 2020           €25 

Abbazia di Propezzano, Morro d’oro (TE), Abruzzo  

  

 ETNA BIANCO DOC “ALISE’E”        +++  

70% Carricante, Catarratto       

Az. Ag. Theresa Eccher, Solicchiata di Castiglione (CT), Sicilia  0,750lt 2019  €46 
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VINI BIANCHI FERMI - Francia - Germania - Ungheria 
 

UNGHERIA 

TOKAJI “FURMINT-HARSLEVELU”   acidità citrina, leggermente da botrytis, secco  

100% Furmint_Kern, Tarcal, Ungheria     0,750 lt 2017           €33 

 

TOKAJI “HARSLEVELU”  tipicità complessa, leggermente da botrytis, secco +++ 

100% Harslevelu_Kern, Budapest, Ungheria    0,750 lt 2017           €35 

 

 

GERMANIA 

 

FRANKEN FIRST EUSSENHEIM “BLANC DE NOIR” trocken-secco  +++ 

100% Spatburgunder (p.noir)_Weingut Hofling, Eubenheim  0,750 lt 2017           €42 

 

FRANKEN STEIN STETTEN “RIESLING” trocken-secco    +++ 

100% Riesling_Weingut Hofling, Eubenheim, Franken   0,750 lt 2018           €42 

1,500 lt 2019           €98 

 

FRANKEN STEIN STETTEN GRENZSTEIN “SILVANER” trocken-secco  +++ 

100% Riesling_Weingut Hofling, Eubenheim, Franken   0,750 lt 2015           €78 

1,500 lt 2016         €164 

 

FRANKEN STEIN STETTEN “SILVANER” trocken-secco        ardesia blu-maggiore freschezza 

100% Silvaner_Weingut Hofling, Eubenheim, Franken   0,750 lt 2019           €38 

1,500 lt 2018  €90 

 

FRANKEN KALBENSTEIN GAMBACH “SILVANER” trocken-secco        terreno sassoso-mineralità 

100% Silvaner_Weingut Hofling, Eubenheim, Franken   0,750 lt 2018           €49 

 

FRANKEN HOMBURG GÖSSENHEIM “SILVANER” trocken-secco ardesia rossa-mag. Erbaceo 

                           Pendenze più spinte 

100% Silvaner_Weingut Hofling, Eubenheim, Franken   0,750 lt 2018           €44 
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GERMANIA 

 

HOMBURG GÖSSENHEIM “GEWURZTRAMINER” trocken-secco  +++ 

100% Silvaner_Weingut Hofling, Eubenheim, Franken   0,750 lt 2020           €42 

 

MOSEL DR. PAULY “RIESLING” troken, feinherb – asciutto, semi-secco  +++ 

100% Riesling      Erdener Treppchen/terrazzamenti eroici 

Dr. Pauly Bergweiler, Bernkastel, Mosel    0,750 lt 2016           €42 

 

MOSEL DR. PAULY “RIESLING” spätlese – asciutto ma non troppo secco, abboccato +++ 

100% Riesling      Erdener Treppchen/terrazzamenti eroici 

Dr. Pauly Bergweiler, Bernkastel, Mosel Wehlener Sonnenuhr 0,750 lt 2000           €69 

Bemkasteler Alte Badstube 0,750 lt 2002           €75 

 

MOSEL DR. PAULY “RIESLING” troken DE ALCOLIZZATO – NO ALCOOL    

100% Riesling       

Dr. Pauly Bergweiler, Bernkastel, Mosel    0,750 lt s.a.           €44 
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VINI BIANCHI FERMI 

FRANCIA     

***sec-abboccato, tendente al dolce. Basicaly SWEET 

L’ Alsazia 

 

 

VIN D’ALSACE AOC “LES PRINCES ABBES” RIESLING  trocken-secco biologico 

100% Riesling_Domaine Schlumberger, Alsazia, Francia  0,750lt  2019  €44 

 

VIN D’ALSACE AOC “RIESLING” trocken-secco AC 7.88 - RS 2.0         biodinamico+++ 

100% Riesling_Jean Marie Haag,  Alsazia, Francia   0,750lt  2018  €44 

AC 4.87 - RS 20.3 

VIN D’ALSACE AOC “GEWURZTRAMINER” sec - abboccato***         biodinamico+++ 

100% Gewurztraminer_Jean Marie Haag,  Alsazia, Francia  0,750lt  2018  €49 

 

VIN D’ALSACE AOC “PINOT BIANCO” trocken-secco AC 5.95 - RS 2.3        biodinamico+++ 

100% Gewurztraminer_Jean Marie Haag,  Alsazia, Francia  0,750lt  2018  €35 

 

VIN D’ALSACE AOC “PINOT GRIS” sec - abboccato*** AC 6.65 - RS 9.0       biodinamico+++ 

100% Gewurztraminer_Jean Marie Haag,  Alsazia, Francia  0,750lt  2020  €46 

 

VIN D’ALSACE AOC “CUVÉE THÉO PINOT GRIS”*** GRAND CRU ZINNKOEPFLÉ  + 

100% Pinot grigio_Jean Marie Haag,  Alsazia, Francia   0,750lt  2018  €74 

AC 5.85 - RS 20   AC 5.65 - RS 12  1,500lt  2010         €162 

 

VIN D’ALSACE AOC “CUVÉE MARION RIESLING” *** GRAND CRU ZINNKOEPFLÉ + 

100% Riesling_Jean Marie Haag,  Alsazia, Francia   0,750lt  2018  €74 

AC 7.59. - RS 5.5 AC 7.65 - RS 5.3  1,500lt  2010         €162 

 

VIN D’ALSACE AOC GRAND CRU VENDAGE TARDIF    rari e straordinari 

“C. MARIE GEWURZTRAMINER”*** AC 3.84 - RS 85  0,750lt  2018  €97 

AC 5.65 - RS 42   1,500lt  2010         €177 

“PINOT GRIS” ***    AC 5.23 - RS 94  0,750lt  2018  €97 

Jean Marie Haag,  Alsazia, Francia  
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VINI BIANCHI FERMI 

FRANCIA 

Loira  
 

 

TOURAINE AOC “ORBOIS”        +++ 

100% Orbois 

Vignoble Dinocheau, Loire, Francia     0,750lt  2019  €39 

 

TOURAINE AOC “LES PIONNIERES” Chenonceaux    +++ 

100% Sauvignon blanc 

Vignoble Dinocheau, Loire, Francia     0,750lt  2016  €55 

 

 

 

CÖte du Rhone 

 

 

CÔTE DU RHONE AOC “BLANC DE VIOGNIER”     biologico+++ 

100% Viognier   

Domaine Grand Veneur, Alain Jaume, Chateauneuf du Pape, Orange 0,750lt  2020  €49 

  

 

CHATEAUNEUF DU PAPE AOC “LE MIOCENE blanc”     biologico+++ 

60% Clairette, Russan      Le Miocene 0,750lt  2019  €90 

Le Fontaine 0,750lt  2018         €130 

 D. G. Veneur, A. Jaume, C. du Pape, Orange    1,500lt  2018         €260 
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VINI BIANCHI FERMI 

FRANCIA 

La zona dello “Chablis” 
 
 

PETIT CHABLIS AOC “PETIT CHABLIS”     biologico+++ 

100% Chardonnay_Marie-Noelle et Laurent Terynck, Préhy, Borgogna0,750lt  2019  €49 

 

CHABLIS AOC “LES MALANTES” Vieilles Vignes    biologico+++ 

100% Chardonnay_Marie-Noelle et Laurent Terynck, Préhy, Borgogna0,750lt  2018  €60 

          0,750lt  2017  €69 

CHABLIS AOC “LES MALANTES” 1er CRU     biologico+++ 

100% Chardonnay_Marie-Noelle et Laurent Terynck, Préhy, Borgogna0,750lt  2018           €94 

 

CHABLIS AOC “LES MALANTES” VALMUR GRAND CRU  biologico+++ 

100% Chardonnay_Marie-Noelle et Laurent Terynck, Préhy, Borgogna0,750lt  2015         €140 

  

SAINT BRIS AOC “FELIX & FILS”       biologico+++ 

100% Sauvignon       0,750lt  2018  €36 

Domaine Felix & Fils, Saint Bris, Vineux, Borgogna, Francia  1,500lt  2018  €90 

 

SAINT BRIS AOC “CUVÉE SANTE CLAIRE”      biologico+++ 

100% Sauvignon        

Domaine Felix & Fils, Saint Bris, Vineux, Borgogna, Francia  0,750lt  2019          €49 

 

CÔTE D’AUXERRE AOC “CHARDONNAY”      biologico+++ 

100% Chardonnay        

Domaine Felix & Fils, Saint Bris, Vineux, Borgogna, Francia  0,750lt  2018  €42 
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VINI BIANCHI FERMI 

FRANCIA 

Cote d’Or  -  Maconnais  -  Bordeaux 
 

 

BOURGOGNE BLANC AOC “CHARDONNAY”    biologico+++ 

100% Chardonnay_Domaine Bernard Millot, Meursault, Borgogna 0,750lt  2017          €60 

 

MEURSAULT AOC “LES TERRES BLANCHES”    biologico+++ 

100% Chardonnay_Domaine Bernard Millot, Meursault, Borgogna 0,750lt  2017         €130 

  

MEURSAULT AOC “CUVÉE AUGUSTINE”     biologico+++ 

100% Chardonnay_Domaine Bernard Millot, Meursault, Borgogna 0,750lt  2017         €150 

 

MEURSAULT AOC “CUVÉE ALEXIE”      biologico+++ 

100% Chardonnay_Domaine Bernard Millot, Meursault, Borgogna 0,750lt  2017         €150 

 

PULIGNY MONTRACHET AOC “LES CORVEES”    biologico+++ 

100% Chardonnay_Domaine Bernard Millot, Meursault, Borgogna 0,750lt  2016         €180 

  

MÂCON LA ROCHE VINEUSE AOC “LES RONZETTES”   biologico+++ 

100% Chardonnay_Chateau de la Greffiere, Maconnay, Borgogna 0,750lt  2016         €55 

 

BORDEAUX BLANC AOC “COPEL” bott. 584    biologico+++ 

100% Sémillon_Copel Xavier, Bordeaux    0,750lt  2017         €140 
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“ORANGE WINES” e Vini Audaci 

 

Uno stile antico e nuovo nello stesso tempo. Il prolungato contatto con le bucce dell’uva prima 

con il mosto, poi con il vino o quasi vino, dona sapori e colori inusuali per un vino ottenuto da 

uve bianche. Insomma una classica vinificazione come si usa per i vini rossi. Le bucce dell’uva 

cedono le sostanze in esse contenute rendendo il vino molto più complesso sia al naso che in 

bocca. 

E’ una tradizione antica, contadina, sparita o quasi con l’avvento di nuovi macchinari di cantina 

che permettono di eliminare le bucce immediatamente, una tradizione che resiste in Georgia, 

culla del vino, ma anche nelle campagne italiane dove il vino contadino ha sempre sostato sulle 

proprie bucce più o meno a lungo. Friuli, Emilia, Veneto e Liguria sono luoghi dove ancor oggi le 

uve bianche vinificate in casa sono tradizionalmente macerate. 

Il risultato è un vino “alimento” che ben si accompagna alle cucine dei propri luoghi di origine, 

ma anche a cucine particolari come quella quella asiatica, giapponese in primis. Pesci importanti 

anche grassi cucinati, crudi o affumicati, carni bianche da cortile, agnello o capretto. Per il 

vegetariano accompagnano zuppe ricche classiche della cucina mediterranea, oppure piatti un 

poco più elaborati come una parmigiana di melanzane o, per tornare in oriente, una tempura di 

verdure miste. 

Come per tutti i vini è importante la temperatura di servizio, mai servirli freddi ma a temperature 

intorno ai 15°, magari aprendo la bottiglia qualche tempo prima di metterla in tavola. 

Gli orange wine sono vini adatti a medi lunghi invecchiamenti, soprattutto quelli nati da lunghe 

macerazioni. 

Solitamente sono prodotti con uve da agricoltura pulita, biologica o biodinamica, per il semplice 

fatto che tutto quello che è sulle bucce si ritrova nel vino. 

Concludendo vini più sani, di nicchia sempre più larga, magari un poco complicati al primo 

approccio, ma talmente ricchi di profumi e sapori che danno presto assuefazione. 
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“ORANGE WINES”  e  Vini bianchi “Audaci” 

TOSCANA BIANCO IGT “BOGGINA B”     biologico 

100% Trebbiano toscano 

Az. Ag. Petrolo, Mercatale Valdarno Bucine (AR)   0,750 lt 2018  €96 

    

TOSCANA BIANCO IGT “APOSTATA”  Anphora     +++ 

100% Trebbiano toscano    solo 750 bottiglie prodotte_vini rari   

Leuta, Az. Ag. Lagarini, Cortona (AR)     0,750 lt 2020  €96 

  

TOSCANA BIANCO IGT “PULCINCULO”  solo 454 bottiglie prodotte_vini rari   +++ 

100% Pulcinculo (vitigno storico e autoctono)  uve in surmaturazione, 6 mesi sulle fecce fini 

Harmonium Daniele Donnini, Montepulciano (SI)   0,750 lt 2020  €49 

   360 gg di macerazione fecce fini   1,500 lt 2018         €130 

0,750 lt 2016  €76    3,000 lt 2018         €210 

 0,750 lt 2018  €55    5,000 lt 2018         €330 
  

TOSCANA IGT “LA MERLA VIOGNER”      +++ 

100% Viogner_Az. Ag. Gli Archi, Fauglia (PI), Toscana   0,750 lt 2020  €39 

 

VENEZIA GIULIA IGT ZIDARICH       bio-naturale 

“VITOVSKA”  vitigno antico autoctono del Carso   

100% Vitovska       0,750 lt 2018  €64 

“MALVASIA”  100% Malvasia istriana    0,750 lt 2018  €64 

Az. Ag. Zidarich, Duino Aurisina (TS), Friuli Venezia Giulia  1,500 lt 2018         €140  

  

VENEZIA GIULIA IGT “VITOVSKA AMBER”  LUPINC    bio-naturale 

100% Vitovska_Az. Ag. Lupinc, Praprot (TS), Friuli Venezia Giulia 0,750 lt 2018  €54 

  

COLLIO DOC BOUTIQUE WINERY DRAGA_MIKLUS    +++ 

“MALVASIA ISTRIANA”  vigne di 53 anni_14 gg di macerazione 

100% Malvasia istriana      0,750 lt 2017  €62 

“RIBOLLA GIALLA”    30 gg di macerazione +++ 

100% Ribolla Gialla                                    0,750 lt 2016  €74 

“PINOT GRIGIO”     14 gg di macerazione +++ 

         100% Pinot grigio                     0,750 lt 2018  €69 

Boutique Winery Draga, San Floriano del Collio (GO), Friuli Venezia Giulia 
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“ORANGE WINES”  e  Vini bianchi “Audaci” 

 

COLLI PIACENTINI DOC “TORRE FORNELLO”  vini orange molto rari          +++ 

 Con botrytis e micro ossidazioni controllate, in parte macerato e legno 

“DONNA LUIGIA”       0,750 lt 2019  €44 

0,750 lt 2007  €75 

0,750 lt 2006  €65 

0,750 lt 2001  €85 

“UNA”  Vino secco attaccato da botrytis. Vincitore miglior orange d’Italia.   

100% Malvasia di candia (entrambe le versioni)     0,750 lt 2015  €69 

Az. Torre Fornello, Enrico Sgorbati, Ziano Piacentino (PC), Emilia Romagna  

 

 

IGT DELLE VENEZIE “PINOT GRIGIO MACERATO”    +++ 

100% Pinot grigio  14° C temp. di servizio  0,750 lt 2015  €54 

Az. Terre di San Rocco, Rocade (TV), Veneto     

 

 

CHABLIS AOC “CHABLIS AMPHORE”   vini orange molto rari          +++ 

 100% Chardonnay       0,750 lt 2015   €96 

Marie-Noelle et Laurent Terynck, Préhy, Borgogna, Chablis  0,750 lt 2018   €79 

 

 

SAINT BRÎS AOC “SAINT BRIS AMPHORE”  vini orange molto rari          +++ 

 100% Sauvignon       0,750 lt 2017   €79 

Marie-Noelle et Laurent Terynck, Préhy, Borgogna, Chablis 

 

“BISE” BLANC ORANGE WHINE          +++ 

50% Semillon, 50% Sauvignon _Chateau Le Payral, Bergerac,Francia 0,750 lt s.a.               €46 

 

FRANKEN STEIN STETTEN “GANZE SACHEN SILVANER” trocken-secco    +++ 

100% Silvaner_Weingut Hofling, Eubenheim, Franken   1,500 lt 2018           €130 
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VINI ROSATI FERMI 

TOSCANA 

 

“PONTIGNANELLO” ROSATO IGT  

100% Sangiovese 

Az. Ag. Losi Pietro e Paolo, Castelnuovo Berardenga (SI)  0,750 lt 2021  €18 

 

TOSCANA IGT “NERO su BIANCO”      biologico 

100% Sangiovese_Az. Ag. Gianluca Baldi, Terranuova B. (AR)  0,750 lt 2021  €26 

 

TOSCANA IGT B-SIDE “CASA e CHIESA”      biodinamico 

100% Merlot_Tenuta Lenzini, Barca (LU)    0,750 lt 2021  €35 

 

MAREMMA TOSCANA IGT “LALBORE”      +++ 

100% Aleatico_Az. Ag. Podere La Ristella, Montemassi (GR)  0,750 lt 2022           €28 

 

ETNA DOC “ARIÉL ROSATO”        +++ 

100% Nerello Mascarese      0,750 lt 2020  €46 

Az. Ag. Theresa Eccher, Solicchiata di Castiglione (CT), Sicilia 1,500 lt 2020  €85 

 

FRANCIA 

BOURGOGNE AOC ROSE’ “FELIX & FILS”    100% Pinot noir  

 Domaine Felix & Fils, Saint Bris, Vineux, Borgogna, Chablis   0,750lt  2020           €36 

 

CÔTES DE PROVENCE AOC “BY.OTT”   0,750 lt 2021  €49 

75% Grenache, Syrah e Cinsault Chateau de Selle, Taradeau  1,500 lt 2020  €94 

 

CÔTEAUX VAROIS EN PROVENCE AOC “FAVORI” CRU CLASSÉ  +++ 

Rolle, Syrah, Grenache Chateau Favori, Bras    0,750 lt 2021  €58 

 

CÔTES DU RHÔNE AOC “BELLISSIME”   0,750 lt 2021          €39 

Grenache noir, Syrah, Mourvèdre_Alain Jaume , Cote du Rhone   1,5 lt / €76    3,0 lt / €150 
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VINI ROSSI  

TOSCANA (Chianti, Colli Senesi, Rufina, Montalbano)  

 

“SOLERTO” TOSCANA IGT (FINE, FRESCO e di GRANDE TERRITORIALITA’!)  

biologico 

70% Sangiovese, Canaiolo, Malvasia e Trebbiano       

Az. Ag. I Sodi, Monti, Gaiole in Chianti (FI)    0,750 lt 2022  €18 

 

 

CHIANTI RUFINA DOCG “SELVAPIANA”       biologico 

95% Sangiovese, 5% Canaiolo, Colorino e Malvasia Nera                0,750 lt 2021  €26 

Fattoria Selvapiana, Rufina (FI)       1,500 lt 2020  €59 

3,000 lt 2021         €130 

 

CHIANTI DOCG “MONTALBANO”      biologico 

100% Sangiovese_Tenuta Cantagallo, Carmignano (PO)  0,750 lt 2020  €22 

 

CHIANTI DOCG “ TA FFE TA’ ”       biologico 

100% Sangiovese_Giulia e Angela, Mugnaione, Donnini, Reggello (FI) 0,750 lt 2021  €26

 0,750 lt 2020  €26 

CHIANTI COLLI SENESI DOCG “CASA ALLE VACCHE”   biologico 

100% Sangiovese_Az. Ag. Cesani, San Giminiano (SI)    ANNATA 0,750 lt  2020  €25 

“CINABRO” RISERVA 0,750 lt  2018  €36 

 

CHIANTI RUFINA RISERVA DOCG “VIGNETO BUCERCHIALE”           biologico  

100% Sangiovese_Fattoria Selvapiana, Rufina (FI)   0,750 lt     Ris.2019  €55 

0,750 lt     Ris.2010         €130 

0,750 lt     Ris.2003         €140 

0,750 lt     Ris.1980         €130 

 

CHIANTI RISERVA DOCG “SEGATICCI”             +++  

100% Sangiovese_Az. Ag. Gianluca Baldi, Terranuova B. (AR)  0,750 lt     Ris.2012  €42 
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TOSCANA (Chianti Classico)  

 

CHIANTI CLASSICO DOCG “I SODI”     0,750 lt  2019   €33 

100% Sangiovese        1,500 lt  2016  €64 

   Cuvée “I Tesori di Andrea”   0,750 lt    Ris.2017  €45 

                     0,750 lt    Ris.2018  €45 

Az. Ag. I Sodi, Monti, Gaiole in Chianti (FI)    1,500 lt    Ris.2016         €130 

3,000 lt    Ris.2016         €270 
 

CHIANTI CLASSICO DOCG “POGGIO SCALETTE”  

100% Sangiovese        1,500 lt  2019  €77 

Poggio Scalette, Ruffoli, Greve in Chianti (FI)        

 

CHIANTI CLASSICO DOCG “FATTORIA di LAMOLE”    biologico 

100% Sangiovese_ Az. Ag. Le Stinche, Paolo Socci, Lamole (SI)     0,750 lt  2016  €55 

 

CHIANTI CLASSICO DOCG “QUERCIABELLA”     biodinamico-vegan  

100% Sangiovese          0,750 lt 2020           €55 

Az. Ag. Querciabella, Greve in Chianti (FI)           1,500 lt 2018         €120 

 

CHIANTI CLASSICO DOCG RISERVA “PODERE CAPACCIA”       biologico 

100% Sangiovese            ANNATA 0,750lt   2019  €36 

Podere Capaccia, Radda in Chianti (FI)       RISERVA 0,750lt   2015  €55 

     RISERVA 0,750lt   2016  €55 

 

CHIANTI CLASSICO DOCG “PONTIGNANELLO”    biologico+++ 

100%, Sangiovese       0,750lt      2019           €29 

Vt. Famiglia Losi, Castelnuovo Berardenga (SI)    0,750lt     Ris.2015           €42 

1,500lt     Ris.2011         €110 

“Querciavalle”  3,000lt     Ris.2010         €240 

 

CHIANTI CLASSICO DOCG GRAND SELEZIONE “MILLENIUM”   +++ 

100% Sangiovese       0,750 lt         2012  €66  

Vt. Famiglia Losi, Castelnuovo Berardenga (SI)          in arrivo 0,750 lt         2013  €58 
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TOSCANA (Chianti Classico, Montepulciano e Montalcino)  

 

CHIANTI CLASSICO DOCG “POGGERINO” N’UOVO   biologico 

100% Sangiovese     selezione affinata in uovo di cemento  

Az. Ag. Poggerino, Radda in Chianti (SI)    0,750lt   2018  €69 

  

VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO DOCG e ROSSO DOC “TIBERINI”biologico +++ 

 “SABRÉO” ROSSO MONTEPULCIANO DOC   0,750 lt  2020             €27 

“LE CAGGIOLE” V.N.M. DOCG    0,750 lt  2018             €45 

 1,500 lt  2018  €96  -  3,000 lt  2018  €220 - 5,000 lt 2018 €320  

“VIGNETO CAMPACCIO”  cru_parcellare  0,750 lt      Ris.2015         €79 

“VIGNETO FOSSATONE”  cru_parcellare  0,750 lt      Ris.2015         €79 

0,750 lt      Ris.2013         €88 

95% Prugnolo, Mammolo_Tiberini P. Le Caggiole, Montepulciano (SI)  

 

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG “CARPINETO” RISERVA                  2012 €96 

100% Sangiovese grosso_Az. Ag. Carpineto, Montalcino (SI)  0,750 lt        Ris.2015     €120 

  

ROSSO DI MONTALCINO DOC “HARMONIUM”   0,750lt  2021  €36 

    MAYUMI Special Edition 0,750lt  2019  €49 

1,500lt  2020  €86 

BRUNELLO DI MONTALCINO DOC “HARMONIUM” 0,750lt  2015  €90 

biologico+++                selezioni rarissime     0,750lt  2017  €80 

          418 / 888 / 410 / 60 bott. prodotte    0,750lt      2018        €78                   

    0,750lt       Ris.2015       €120 

                   Selezione:    1,500lt       Ris.2012       €230 

 ROSSO IGT “621” mt s.l.m.    0,750lt  2012         €140 

Noi lo chiamiamo il      0,750lt  2014         €100 

Brunello Riserva che non esiste.   0,750lt  2015         €130 

100% Sangiovese grosso_Prodotto per conto di Harmonium srl, Montalcino (SI)  

 

BRUNELLO DI MONT. DOCG “CITILLE DI SOPRA” ROSSO0,750 lt 2019  €49 

100% Sangiovese grosso      0,750 lt  2016  €94 

Az. Ag. Le Ragnaie, Montalcino (SI)   Vigna Ronconi 0.750 lt 2015         €110 
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TOSCANA (Montalcino, Val d’Arno, Cortona, Carmignano)  

 

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG “COL D’ORCIA” 1,500 lt  2015         €140 

Az. Ag. Col D’Orcia, Montalcino (SI)      

ROSSO D.O.C.  0,750 lt  2019         €78 

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG “TERRALSOLE” 0,750 lt  2006         €160 

Az. Ag. Mario Bollag, Montalcino (SI)   Pian Bossolino 0,750 lt  2010         €180 

         1,500 lt  2010         €440 

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG “LE RAGNAIE” 

100% Sangiovese grosso      0,750 lt  2015         €110 

Az. Ag. Le Ragnaie, Montalcino (SI)      0.750 lt 2016         €110 

 
  

VAL D’ARNO DI SOPRA DOC “TORRIONE”     biodinamico 

80% Sang., 15% Merlot, 5% Cab.     0,750 lt 2020  €55 

Fattoria Petrolo, Pietraviva (AR)     1,500 lt 2019         €130 

  

VAL D’ARNO DI SOPRA DOC “GALATRONA”    biodinamico 

100% Merlot_Fattoria Petrolo, Pietraviva (AR)    0,750lt 2017           €160 

  

VAL D’ARNO DI SOPRA DOC “BOGGINA ROSSO A”  anfora-biodinamico 

100% Sangiovese_Fattoria Petrolo, Pietraviva (AR)   0,750lt 2016         €100 
      

VAL D’ARNO DI SOPRA DOC “VIGNA RE DELLA MANCIA”   biologico+++ 

PRATOMAGNO SANGIOVESE RISERVA     solo 1100 e 10 bott. prodotte  

0,750lt    Ris.2011  €50 

100% Sangiovese_Gianluca Baldi, Terranuova Bracciolini (AR) 3,000lt    Ris.2011         €220 

   

CORTONA DOC AZIENDA AGRICOLA “LEUTA”   biodinamico+++ 

“TAU” IGT 60% Merlot, 30% Cabernet Franc, Syrah  0,750 lt 2017  €38

 “SANGIOVESE ANFORA” IGT 60% Sangiovese  0,750 lt 2017  €94 

“0,618” DOC 100% Syrah    0,750 lt/1,500 lt 2018    €64/140

 “1,618” DOC 100% Merlot    0,750 lt/1,500 lt 2017    €64/140 

 “2,618” DOC 100% Cabernet franc    0,750 lt 2019  €94 

Leuta, Az. Ag. Lagarini, Cortona (AR)     1,500 lt 2018         €180 
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TOSCANA (Carmignano, Bolgheri, Costa Toscana)  

 

 LEOPOLDO I° COSTA TOSCANA       biologico+++ 

IGT “D’ECHO” 30% Merlot, 70% Cabernet Franc  0,750 lt         2019        €42 

IGT “CAUTES” 100% Cabernet Franc  0,750/1,500/3,000 lt      2018  €42/90/180 

         *BOLGHERI DOC “DUCA ALLONE” Cab., Cab F., Mer.0,750 lt 2020          €35 

 IGT “D’UNICO”  100% Syrah    0,750 lt 2012          €49 

 IGT “BOSCHIVO”   Selezione delle migliori uve di MERLOT e CABERNET SAUVIGNON 

  8 hl nuove      0,750 lt 2018          €76 

Nicola D’Aria, Bibbona (LI)      0,750 lt 2015          €88 

         1,500 lt 2018         €160 

BOLGHERI DOC “I LUOGHI”        biodinamico 

100% Cabernet Sauvignon_Az. Ag. I Luoghi, Castagneto Carducci (LI) 0,750lt 2020  €42 

   
BOLGHERI DOC “LE PIEVI” 

Merlot 50%, Cabernet Sauvignon 25%, Sangiovese 25%   0,750lt 2021  €39 

Fabio Motta, Castagneto Carducci (LI)      

  

TOSCANA IGT “FRANC-O”    viti a piede franco-biodinamico 

100% Cabernet Franc   (solo 600 bott. prodotte per anno) 0,750lt 2018   €80 

Az. Ag. I Luoghi, Castagneto Carducci (LI)     
 

BOLGHERI SASSICAIA DOC “SASSICAIA”    0,750 lt 2002           €330 

85% Cabernet Sauvignon, 15% Cabernet Franc   0,750 lt 2017           €290 

Tenuta San Guido, Castagneto Carducci (LI)    0,750 lt 2019           €300 

 

MAREMMA TOSCANA DOC “PITTORESCO”     biologico+++ 

Cabernet S., Merlot, Cab. Franc., Petit Verdot     0,750 lt 2019  €36  

Podere La pace, Massa Marittima (LI)     barrique di secondo passaggio 

   

MAREMMA TOSCANA DOC Selezione “GOLD LABEL”   biologico+++ 

CABERNET SAUVIGNON        0,750 lt 2015  €78  

CABERNET FRANC        0,750 lt 2015  €78 

MERLOT        0,750 lt 2015  €78 

Podere La pace, Massa Marittima (LI)  barrique nuove    
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TOSCANA (IGT e SuperTuscan)  

 

TENUTA “LE FARNETE”: 80% Sangiovese, 20% Cabernet Sauvignon   biologico 

BARCO REALE DI CARMIGNANO DOC  0,750lt 2022       €22 

 CARMIGNANO DOCG     0,750 lt 2020  €29 

 CARMIGNANO RISERVA DOCG    0,750 lt    Ris.2018  €44 

Tenuta Cantagallo, Capraia e Limite (FI)     0,750 lt    Ris.2019  €44 

 

TOSCANA IGT “MONTIGIANO”       biologico 

100% Sangiovese     

Az. Ag. Il Borghetto, Montefiridolfi (FI)     0,750lt 2019   €39 

  

TOSCANA IGT “ROSSO VIGLIANO”       biologico+++ 

100% Sangiovese_Paolo e Lorenzo Marchionni, Vigliano-Firenze 0,750 lt 2018           €35 

  

TOSCANA IGT “SERPRIMO”     0,750 lt 2019  €28 

100% Cabernet Sauvignon_Podere Primaia, Federico Cerelli, Radda in Chianti (SI)    

  

TOSCANA IGT “CA’MARTINA”              biodinamico-vegan 

70% Sangiovese, Cabernet Sauvignon 

Az. Ag. Querciabella, Greve in Chianti (FI)          0,750 lt 2016             €150 

      

ALTA VALLE DELLA GREVE IGT “CARBONAIONE”  viti a piede franco 

100% Sangiovese di Lamole       0,750 lt        2019             €84 

Poggio Scalette, Ruffoli, Greve in Chianti (FI)    1,500 lt        2019            €189 

  

ALTA VALLE DELLA GREVE IGT “PIANTONAIA”  

100% Merlot   Un vino studiato da Vittorio Fiore assieme all’amico Sig. Giorgio Pinchiorri 

Poggio Scalette, Ruffoli, Greve in Chianti (FI)    0,750 lt        2018            €170

  

TOSCANA IGT VERMENTINO NERO “VIGNE BASSE”   biodinamico 

100% Vermentino nero_Az. Ag. Terenzuola, Massa Carrara (MS) 0,750 lt          2020      €30 

 

TOSCANA IGT “POGGIO di GUARDIA”  vini di altura di Toscana  

100% Cab. S. Merlot, Rebo      0,750 lt 2017  €88 

Podere Primaia, Federico Cerelli, Radda in Chianti (SI) 
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TOSCANA (IGT e SuperTuscan)  

 

 

TOSCANA IGT AZ. AG. I SODI  prodotti solo nelle migliori annate  biologico+++ 

“VIGNA FARSINA” 100% Sangiovese   0,750 lt          2015      €78 

 “SOPRASASSI” 100% Canaiolo    0,750 lt          2016      €75 

Az. Ag. I Sodi, Monti, Gaiole in Chianti (SI)    

 

TOSCANA IGT “PIAN DEL PAZZO”      biologico in vigna 

100% Cabernet Sauvignon Limited Edition    (solo 400 bott. prodotte) 

Fattoria La Traiana, Terranuova Bracciolini (AR)   0,750 lt 2004         €160 

 

TOSCANA IGT “CAMPO ARSICCIO”      biologico in vigna 

100% Sangiovese  Limited Edition    (solo 400 bott. prodotte) 

Fattoria La Traiana, Terranuova Bracciolini (AR)   0,750 lt 2004         €160 

 

TOSCANA IGT “TIGNANELLO”  

Sangiovese, Cabernet Sauvignon e Cabernet Franc    

Marchesi Antinori, Greve e Valli della Pesa (FI)   0,750 lt 2019         €170 

 

TOSCANA IGT “ILBIOSELVATICO”       biodinamico 

100% Sangiovese        0,750 lt 2018  €44  

Filippo Volpi, Arezzo (AR) 
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ALTRE REGIONI D’ITALIA 

(Abruzzo, Umbria, Friuli V.G.) 

 

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOC “CIAVOLICH” 

Az. Ag. Chiara Ciavolich, Miglianico (CH), Abruzzo   0,750 lt  2020           €26 

  

  

MONTEFALCO ROSSO DOC “ROSSO LE CIMATE”   biologico+++ 

60% Sang., 20” Sagrantino autoctono, 10% Refosco, 10% Tannat 0,750lt 2019  €29 

Le Cimate di Bartolini Paolo, Montefalco (PG), Umbria  1,500lt 2016  €79 

  

SAGRANTINO DI MONTEFALCO DOCG “LE CIMATE”   biologico+++ 

60% Sangiovese, 20” Sagrantino autoctono, 10% refosco, 10% Tannat     

Le Cimate di Bartolini Paolo, Montefalco (PG), Umbria  0,750lt 2015  €58 

 

VENEZIA GIULIA IGP “SCHIOPPETTINO”     biologico 

100% Schioppettino (Ribolla nera) 

Az. Ag. Arzenton Maurizio, Cividale del Friuli (UD), F. Venezia Giulia  0,750 lt 2019  €29 

  

VENEZIA GIULIA IGP “TERAN”       +++ 

100% Terrano 

Az. Ag. Lupinc, Praprot (TS), Friuli Venezia Giulia    0,750 lt 2018  €42 
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ALTRE REGIONI D’ITALIA (Piemonte) 

 

PIEMONTE DOC ALBAROSSA “ALBARONE”    biologico+++ 

95% Albarossa (incrocio tra barbera e nebbiolo ’92)      

Marco Bonfanti, Nizza Monferrato (AS), Piemonte    0,750lt 2015         €110 

  

BAROLO DOCG “MARCARINI”  

100% Nebbiolo_Az. Ag Marcarini, La Morra (CN), Piemonte   0,750l  2016  €78 
  

BAROLO DOCG “MARCO BONFANTE”       +++ 

100% Nebbiolo_ Marco Bonfante, Nizza Monferrato(AT), Piemonte 0,750l  2017  €87 

 

BARBARESCO DOCG “MARCO BONFANTE”      +++ 

100% Nebbiolo_ Marco Bonfante, Nizza Monferrato(AT), Piemonte 0,750l  2020  €67 

 

BARBERA D’ALBA DOC “IL CERETTO”  

100% Barbera d’alba_Voerzio Roberto, La Morra (CN), Piemonte  0,750lt 2018  €60 
 

LANGHE DOC “IMMA” (IMMANUEL)      +++  

100% Nebbiolo_Marco Bonfante, Nizza Monferrato(AT), Piemonte 0,750 lt 2019  €38 

  

DOLCETTO D’ALBA DOC “MARCO BONFANTE”     +++  

100% Dolcetto_Marco Bonfante, Nizza Monferrato(AT), Piemonte 0,750 lt 2019  €36 

  

“2 Di 2” IGT “MARCO BONFANTE”       +++  

Barbera e Cabernet Sauvignon 

Marco Bonfante, Nizza Monferrato(AT), Piemonte   0,750 lt 2019  €49 

 

GHEMME DOCG “VICTOR” CA’NOVA       +++  

100% Nebbiolo_Ca’Nova Codecasa Giada, Bogogno, Piemonte 0,750 lt 2012  €44 

  

LANGHE DOC “BOSCO SAMUELE”       +++  

100% Nebbiolo_Bosco Samuele, Priocca (CN), Piemonte  0,750 lt 2019  €38 

 

BARBERA D’ALBA DOC “BOSCO SAMUELE”  0,750 lt 2019  €38 

100% Barbera_Bosco Samuele  Non Filtrato   1,500 lt 2018  €82 
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ALTRE REGIONI D’ITALIA (Lombardia)  

 

ROSSO DI VALTELLINA DOC botte n. “068” e n. “085”   biologico+++ 

100% Nebbiolo   etichetta in legno_proveniente da una sola botte la “n.068” e la “n.085” 

Plozza, Tirano (SO), Lombardia     0,750 lt 2012  €35 

         0,750 lt 2013  €35 

ROSSO DI VALTELLINA DOC “PLOZZA”     biologico+++ 

100% Nebbiolo_Plozza, Tirano (SO), Lombardia   1,500 lt 2013  €55 

 

SFORZATO DI VALTELLINA DOCG “BLACK EDITION” Riserva  biologico+++ 

100% Nebbiolo (Chiavennasca)     0,750 lt 2016  €69 

Plozza, Tirano (SO), Lombardia     1,500 lt 2016         €142 

         

SFORZATO DI VALTELLINA DOCG “PASSIONE ANNIVERSARIO”  +++ 

100% Nebbiolo   etichetta in velluto-limited edition 0,750 lt 2013  €75 

Plozza, Tirano (SO), Lombardia Silver edition     DOCG 0,750 lt 2012           €96

         1,500 lt 2013         €160 

SFORZATO DI VALTELLINA DOCG “1946 Special Edition” Pietro Plozza      +++ 

100% Nebbiolo   special edition 75°anniversario commercializzazione dello sforzato 

Plozza, Tirano (SO), Lombardia     0,750 lt 2011  €73 

  

ALPI RETICHE IGT “CINQUANTA e 50 Special Edition”    biologico+++ 

100% Nebbiolo     etichetta in pietra_50% uve appassite 

Plozza, Tirano (SO), Lombardia     0,750 lt 2012  €59 

 

ALPI RETICHE IGT “N.1 SPECIAL EDITION Special Edition”   biologico+++ 

100% Nebbiolo      2000 bott.  0,750 lt 2017         €120 

Plozza, Tirano (SO), Lombardia     1,500 lt 2015         €240 

         3,000 lt 2015         €440 

ALPI RETICHE IGT “PLOZZA Special Edition”  uve in appassimento biologico+++ 

100% Nebbiolo     metodo 200% barrique_passaggio da 2 barrique nuove 

Plozza, Tirano (SO), Lombardia     0,750 lt 2015         €165 

  

ALPI RETICHE IGT “ELITE Special Edition”  12 m. in botte da 110 lt +36 mesi in castagno+ 

100% Nebbiolo _Plozza, Tirano (SO), Lombardia   0,750 lt 2016         €120 
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ALTRE REGIONI D’ITALIA  

(Valle d’Aosta, Trentino A.A., Puglia, Liguria)  

  

VIGNETI DELLE DOLOMITI IGT PINOT NERO “MADRUZZO”   biologico+++ 

100% Pinot Nero_Pravis Lasino, Madruzzo (TN), Trentino Alto Adige 0,750 lt 2018  €49 

         1,500 lt 2018  €98 

  

VIGNETI DELLE DOLOMITI IGT SYRAH “SYRAE”    biologico+++ 

100% Syrah_Pravis Lasino, Madruzzo (TN), Trentino Alto Adige 0,750 lt 2018  €39 

  

SUDTIROL ALTO ADIGE DOC “SOLVA ARKAHOF PINOT NERO RISERVA”  

100% Blauburgunder (Pinot nero)  viti a piede franco a oltre 1000 mt s.l.m. 

Az. Ag. ARKAHOF, Caldaro (BZ), Trentino Alto-Adige   0,750 lt 2015         €120 

  

PUGLIA IGT “FILIMEI” NEGRAMARO       biologico+++ 

100% Nagramaro 

Masseria L’Astore, Cutrofiano (LE), Puglia     0,750lt 2020  €28 

 

SALENTO IGT “ARGENTIERI” NEGRAMARO e CABERNET SAUVIGNON +++ 

Negramaro e Cabernet Sauvignon   da uve in appassimento. FENOMENALE 

Masseria L’Astore, Cutrofiano (LE), Puglia     0,750lt 2006  €68 

 

PUGLIA IGT ”GELSO D’ORO” RISERVA NERO DI TROIA    biologico+++ 

100% Nero di Troia 

Az. Ag. Podere 29, Foggia (FG), Puglia      0,750lt 2015  €66 

 

RIVIERA LIGURE DI PONENTE DOC “ROSSESE”     biologico+++ 

100% Rossese viticoltura eroica 

Az. Ag. Durin, Ortovero (SV), Liguria      0,750lt 2020  €33 
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ALTRE REGIONI D’ITALIA  

(Sicilia, Sardegna, Marche, Emilia Romagna)  

 

ETNA ROSSO DOC “AITHO ROSSO”        biologico+++ 

100% Nerello Mascalese_Az. Falcone, Pedana (CT), Sicilia  0,750 lt 2016  €44 

1,500 lt 2016  €94 

 

CANNONAU DI SARDEGNA DOC “RIVIERA”      +++ 

100% Cannonau 

Vigne Rada, Alghero, Sardegna     0,750 lt 2017  €55 

 

LACRIMA DI MORRO D’ALBA DOC “PIRAMO”  

100% Lacrima di morro d’alba 

Vigna degli Estensi, Senigallia (AN), Marche    0,750 lt 2016  €25 

 

EMILIA ROMAGNA IGT “NERO LUCIDO”   Il vino dedicato a Lucio  e alla cantante 

  non filtrato     Madonna   +++ 

servito al locale di Londra_Lucio’s 

100% Pinot nero (da uve in appassimento)    0,750 lt 2010  €75 

Az. Torre Fornello, Ziano Piacentino (PC), Emilia Romagna  0,750 lt 2012  €64 

 

EMILIA ROMAGNA IGT “MUSICA-PINOT NERO”      +++ 

100% Pinot nero       0,750 lt 2020  €32 

Az. Torre Fornello, Ziano Piacentino (PC), Emilia Romagna   

 

EMILIA ROMAGNA IGT “ZU”folino  zero solfiti aggiunti 0,750 lt 2018  €33 

50% Cabernet S., Pinot Nero   +++   0,750 lt 2010  €44 

Az. Torre Fornello, Ziano Piacentino (PC), Emilia Romagna  0,750 lt 2009  €44 
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GERMANIA 

 

FRANKEN KALBENSTEIN GAMBACH “SPÄTBURGUNDER” trocken           +++ 

100% Spatburgunder (p.noir)_Weingut Hofling, Eubenheim  0,750 lt 2015           €84 

 

FRANKEN FIRST EUSSENHEIM “SPÄTBURGUNDER” trocken   +++ 

100% Pinot nero_Weingut Hofling, Eubenheim, Germania  0,750 lt 2015           €44 

 

FRANKEN FIRST EUSSENHEIM “FRŰHBURGUNDER” trocken   +++ 

100% Pinot nero_Weingut Hofling, Eubenheim, Germania  0,750 lt 2016           €90 

 

FRANKEN STEIN STETTEN “DOMINA”  trocken     +++ 

50% Pinot nero, Portoghese      0,750 lt 2018           €45 

Weingut Hofling, Eubenheim , Germania 

   

SPAGNA 

 
RIBERA DEL DUERO DOC “COPEL”    1200 bott.  biologico+++ 

100% Tempranillo 

Xavier Copel, Enologo e selezionatore, Spagna   0,750lt  2017         €130 

 

RIOJA DOC “COPEL”      1330 bott.  biologico+++ 

100% Tempranillo 

Xavier Copel, Enologo e selezionatore, Spagna   0,750lt  2016         €130 
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FRANCIA     

CÖte du Rhone 
 

 

VALLÉE DU RHONE AOC “SY-RAH FAMILY” I Topolini   biologico+++ 

100% Syrah         0,750 lt 2021  €36 

Vignobles Alain Jaume, rue Chateauneuf du Pape, Orange, Francia 1,500 lt 2019  €82 

 

COTE DU RHONE AOC “LES CHAMPAUVINS”     biologico+++ 

70% Grenache noir, 20% Syrah, Mourvedre     0,750 lt 2020  €49 

Vignobles Alain Jaume, rue Chateauneuf du Pape, Orange, Francia 1,500 lt 2017         €110 

 

VACQUERAYS AOC “GRAND GARRIGUE”      biologico+++ 

65% Grenache noir, 30% Syrah, Vieux Cinsault     0,750 lt 2019         €55 

Vignobles Alain Jaume, rue Chateauneuf du Pape, Orange, Francia 1,500 lt 2019         €104 

  

LIRAC AOC “DOMAINE DU CLOS DE SIXTE”     biologico+++ 

50% Grenache, 35% Syrah, Mourvedre     0,750 lt 2018  €60 

Vignobles Alain Jaume, rue Chateauneuf du Pape, Orange, Francia 1,500 lt 2018         €120 

 

CHATEAUNEUF DU PAPE AOP “CUVEE FLORIAN CORALIE”  biologico+++ 

33% Grenache, 33% Mourvedre, 33% Syrah 

Domaine de Pignan, Chateuneuf du Pape, Francia   0,750 lt 2018         €190 

 

CHATEAUNEUF DU PAPE AOP “LE MIOCENE ROUGE”   biologico+++ 

50% Grenache noir, 40% Mourvedre, Syrah 

Domaine Alain Jaume, Chateuneuf du Pape, Francia   0,750 lt 2018         €88 

 

L’ Alsazia 

  

VIN D’ALSACE AOC “PINOT NOIR”             biodinamico+++ 

100% Pinot nero_Jean Marie Haag,  Alsazia, Francia   0,750lt  2019  €55 
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FRANCIA 

CÖte d’Or  -  Chablis 

 

BOURGOGNE AOC “PINOT NOIR”      biologico+++ 

100% Pinot nero_Domaine Bernard Millot, Meursault, Borgogna 0,750lt  2018          €62 

         0,750lt  2017          €70 

MERSAULT AOC “LES CRIOTS” ROUGE     biologico+++ 

100% Pinot nero_Domaine Bernard Millot, Meursault, Borgogna 0,750lt  2018         €130 

 

BEANE AOC “PINOT NOIR” 1er CRU      biologico+++ 

100% Pinot nero_Domaine Bernard Millot, Meursault, Borgogna 0,750lt  2017         €140 

 

COTES D’AUXERRE AOC “CUVÉE SAINT ANDRE’”    biologico+++ 

100% Pinot nero_Domaine Felix et Fils, Cotes d’Auxerre, Borgogna 0,750lt  2017         €56 
  

IRANCY AOC “CUVÉE SAINT FEREOL’”      biologico+++ 

100% Pinot nero_Domaine Felix et Fils, Irancy, Borgogna, Francia 0,750lt  2017         €74 

         1,500lt  2018         €130 
  

BOURGOGNE AOC “LES BRǓLIS”       biologico+++ 

100% Pinot nero_Domaine de Mauperthuis, Chablis, Borgogna 0,750lt  2019         €46 

 

BOURGOGNE AOC “GRANDE RESERVE”      biologico+++ 

100% Pinot nero_Domaine de Mauperthuis, Chablis, Borgogna 0,750lt  2020         €49 

1,500lt  2020         €110 

  

CORTON AOC GRAND CRU “ROMANÉE CONTI”     biologico+++ 

100% Pinot Noir        0,750lt 2017       €1420 

Domaine de la Romanée-Conti, Borgogna, Cote de Beaune, Francia  0,750lt 2018       €1360 

 

BOURGOGNE AOC “AVÉ”        biologico+++ 

100% Cesar_ Domaine Felix et Fils, Chablis, Borgogna, Francia 0,750lt  2018         €78 
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FRANCIA 

Bordeaux 

 

CAHORS AOP “COPEL” Selezionatore e Affinatore    biodinamico 

100% Malbec    1330 bott. prodotte  0,750 lt 2018         €120  

Xavier Copel Enologo e selezionatore, Saint Emilion, Pomerol, Cahors, Bordeaux, Francia 

 

GRAVES AOC “CHÂTEAU RESPIDE-MEDEVILLE”     

60% Cabernet Sauvignon, Merlot 

Gonet Medeville, Libourne, Bordeaux, Francia    0,750lt  2019         €60 

  

GRAVES AOC “CHÂTEAU BEAUREGARD DUCASSE”    

40% Cabernet Sauvignon, 60% Merlot 

Gonet Medeville, Libourne, Bordeaux, Francia    0,750lt  2019         €36 

 

MARGAUX AOC “RELAIS DU MARQUIS” GRAND CRU    

Cab. Franc, Cabernet Sauvignon, Malbec, Merlot   0,750lt  2018         €98 

Francois Janoueix, Libourne, Bordeaux, Francia   1,500lt  2006        €260 

 

SAINT EMILON AOC “CHÂTEAU CONDAT” GRAND CRU     

70% Merlot, 20% Cabernet sauvIgnon, Cabernet Franc 

Chateau Condat, Saint Emilion, Bordeaux, Francia   0,750lt  2018         €88 

  

LALANDE DE POMEROL AOC  

“CHÂTEAU des TOURELLES”    1,500lt  2012        €140 

80% Merlot, 10% Cabernet sauvIgnon, Cabernet Franc 

Chateau de BERTINEAU, Pomerol, Bordeaux, Francia    

 

COTE DE BERGERAC AOC “CUVEE HERITAGE”   biodinamico 

Malbec, Merlot 

Chateau Le Payral, Saussignac, Francia    0,750lt  2015         €60 
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FRANCIA 

Bordeaux 

 

SAINT EMILON AOC “CHÂTEAU PRIEURÉ LA MARZELLE” GRAND CRU  

78% Merlot, 13% Cabernet sauvIgnon, Cabernet Franc 

Chateau La Marzelle, Saint Emilion, Bordeaux, Francia  0,750lt  2007         €130 

 

SAINT EMILON AOC “CHÂTEAU MARZELLE” GRAND CRU Classé Elite +++ 

80% Merlot, 13% Cabernet franc, Cabernet sauvignon   0,750lt  2012         €220 

75% Merlot, 16% Cabernet franc, Cabernet sauvignon   0,750lt  2015         €180 

70% Merlot, 20% Cabernet franc, Cabernet sauvignon   1,500lt  2006         €440 

Chateau La Marzelle, Saint Emilion, Bordeaux, Francia  6,000lt  2011       €1380 

 

SAINT EMILON AOC “COPEL” GRAND CRU  solo 1800 bott.  biologico+++ 

95% Merlot, Cabernet sauvignon     0,750lt  2016         €220 

Xavier Copel Enologo e selezionatore, Saint Emilion, Pomerol, Bordeaux, Francia 

 

PAUILLAC AOC “COPEL”       solo 1800 bott.  biologico+++ 

95% Merlot, Cabernet sauvignon     0,750lt  2016         €190 

Xavier Copel Enologo e selezionatore, Saint Emilion, Pomerol, Bordeaux, Francia 

 

POMEROL AOC “COPEL”          solo 1200 bott.  biologico+++ 

100% Merlot        0,750lt  2017         €240 

Xavier Copel Enologo e selezionatore, Saint Emilion, Pomerol, Bordeaux, Francia    

 

POMEROL AOC “CHATEAU LAFLEUR SAINT JEAN”     biologico+++ 

60% Merlot, 30% C. Sauvignon, Cabernet Franc   0,750lt  2016         €590 

FRANÇOIS JANOUEIX, Pomerol, Bordeaux, Francia 

 

POMEROL AOC “CHATEAU la CROIX de CANTEREAU”    biologico+++ 

50% Merlot, 40% C. Sauvignon, 10% Cabernet Franc   0,750lt  2019         €90 

FRANÇOIS JANOUEIX, Pomerol, Bordeaux, Francia 
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VINI ROSSI ESTERI 

FRANCIA 

Bordeaux 

 

 

HAUT-MÉDOC AOC “COPEL”           solo 1690 bott.  biologico+++ 

100% Merlot        0,750lt  2016         €130 

Xavier Copel Enologo e selezionatore, Saint Emilion, Pomerol, Bordeaux, Francia  

 

LALANDE DE POMEROL AOC “CHÂTEAU de BERTINEAU”     biologico+++ 

80% Merlot, C. Franc, C. Sauvignon     0,750lt  2019         €55 

“CHÂTEAU de BERTINEAU”    0,750lt  2018         €60 

Chäteau di Bertineau, FRANÇOIS JANOUEIX, Pomerol, Bordeaux, Francia 

 

MALBEC “COPEL” LIGHT RED          solo 700 bott.   biologico+++ 

100% Malbec (color cerasuolo)     0,750lt  2019         €88 

Xavier Copel Enologo e selezionatore, Saint Emilion, Pomerol, Bordeaux, Francia 

 

LOU PAYRAL “PERIGORD”  biodinamico-naturale-NO SOLFITI AGGIUNTI 

100%  Merlot      Un Vino Fatto Benissimo!!! 

Chateau Le Payral, Saussignac, Francia    0,750lt  2019         €44 
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VINI ROSSI ESTERI 

FRANCIA 

Loira 

 
VIN DE FRANCE “GAM3”                    biologico+++ 

100% Gamè                                                     0,750lt          2018          €44 

Vignoble Dinocheau, Loira, Francia 

 

VIN DE FRANCE “PINEAU D’AUNIS”        biologico+++ 

100% Pineau d’aunis       0,750lt  2021         €48 

Vignoble Dinocheau, Loira, Francia 

 

VIN DE FRANCE “LES COTS”        biologico+++ 

100% Cots (Malbec)       0,750lt  2020         €48 

Vignoble Dinocheau, Loira, Francia 
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VINI DOLCI 

 

Dolcezza e zuccheri nei vini 

La dolcezza di un vino è determinata dalla presenza di zuccheri residui (cioè noon fermentati) al momento 

dell’imbottigliamento. Gli zuccheri nel vino contribuiscono a creare una sensazione di corposità e morbidezza, 

che gradualmente, all’aumentare della quantità, diventa vera e propria dolcezza. Un vino secco contiene circa 

fino ad un massimo di 4-5 g/l di zuccheri residui. All’aumentare del contenuto zuccherino, aumenta la 

morbidezza del vino al palato, finché, per un contenuto compreso grossomodo tra 12 e 45 g/l il vino 

ha tendenza dolce marcata e si definisce “amabile“. Sopra ai 45 g/l la percezione di dolcezza è marcata e 

decisa e a questo punto il vino si definisce “dolce“. La sensazione organolettica della dolcezza, perchè un vino 

risulti armonico, deve venir bilanciata dall’acidità, vale a dire che un vino molto fresco, cioè con un’acidità 

piuttosto spiccata, avrà una dolcezza non stucchevole, in altre parole, equilibrata. L’alcol dà al vino 

una sensazione di calore (pseudocalorica) e quindi svolge una funzione complementare alla dolcezza e si 

contrappone all’acidità. Per questo molti vini dolci sono alcolici, sia per renderli più equilibrati sia per migliorarne 

la stabilità. 

La produzione dei vini dolci 

L’alcool del vino deriva dalla fermentazione degli zuccheri del mosto per mezzo di lieviti. Da 17,5 grammi di 

zucchero presenti in un litro di mosto si ottiene l’1% di alcol in volume (grado alcolico volumetrico). Per 

produrre un vino secco a 12° alcolici saranno quindi necessari 210 grammi di zucchero in un litro di mosto. 

Questo è l’alcool potenziale, cioè quello che si otterrebbe se tutto lo zucchero fosse fermentato e trasformato 

in alcool. Per avere un vino dolce è pertanto necessario che solo una parte degli zuccheri siano trasformati 

in alcool, mentre una certa quantità (zuccheri residui) dovrà essere conservata in modo da conferire dolcezza 

al vino. Se il mosto di partenza contenesse ad esempio 350 grammi di zucchero per litro, nel caso in cui tutto lo 

zucchero potesse fermentare, l’alcolicità del vino (potenziale) sarebbe di 20° alcolici (320/17,5 = 20). Se il 

nostro obiettivo fosse di produrre un vino dolce a 14° alcolici, dovremmo trasformare in alcol 245 grammi per 

litro di zucchero. Il nostro vino dolce avrebbe un contenuto di zucchero residuo di 350-245=105 g/l, responsabile 

della sensazione di dolcezza del vino. La fermentazione non si ferma però a comando, quindi per ottenere un 

vino dolce sono necessari degli interventi esteri. Oltre una cerca concentrazione in alcool (circa il 16%) comunque 

la fermentazione si arresta spontaneamente perchè l’alcool inibisce l’attività dei lieviti. Esistono diversi modi per 

ottenere la quantità di zucchero residuo necessaria alla produzione di un vino dolce e ognuno di questi 

consente di ottenere risultati qualitativi estremamente diversi fra loro. La banale aggiunta di zucchero al vino per 

dolcificarlo non è quasi mai permessa. In molti casi si ricorre pertanto all’aggiunta di mosti concentrati, seguita 

da filtrazione e stabilizzazione con anidride solforosa. Il metodo più naturale è quello di partire da uve contenenti 

di per sé stesse la quantità di zuccheri necessaria. A seconda del tipo di vino, si procede in maniera diversa.  

 

https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/dolcezza-del-vino/
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/introduzione-al-vino/
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/dolcezza-del-vino/
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/imbottigliamento-del-vino/
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/morbidezza-del-vino/
https://www.quattrocalici.it/glossario-degustazione/secco/
https://www.quattrocalici.it/glossario-degustazione/doux/
https://www.quattrocalici.it/glossario-degustazione/amabile/
https://www.quattrocalici.it/glossario-degustazione/armonico/
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/acidita-del-vino/
https://www.quattrocalici.it/glossario-degustazione/stucchevole/
https://www.quattrocalici.it/glossario-vino/calore/
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/introduzione-al-vino/
https://www.quattrocalici.it/cgc/merceologia-e-ingredienti/dolci
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/il-mosto-e-la-correzione-del-mosto/
https://www.quattrocalici.it/glossario-vino/lieviti/
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/alcolicita-del-vino/
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VIN SANTO DEL CHIANTI CLASSICO DOC “PICCOLO OCCHIO DI PERNICE” I SODI 

66% Malvasia del Chianti, 34% Trebbiano toscano   0,375lt 2011  €49 

Az. Ag. I Sodi, Gaiole in Chianti, Loc. Monti, Toscana 

 

VIN SANTO DEL CHIANTI CLASSICO RISERVA “LOSI”QUERCIAVALLE PONTIGNANELLO 

Malvasia del Chianti, Trebbiano toscano    0,750lt 2007  €58 

Az. Ag. Famiglia Losi, Loc. Pontignanello, Castelnuovo Berardenga (SI), Toscana 

 

VIN SANTO DI MONTEPULCIANO DOC “OCCHIO DI PERNICE”  

Prugnolo gentile (Sangiovese), Pulcinculo    0,500lt 1996         €240 

   Madre di oltre 150 anni – solo 396 bottiglie prodotte 

Az. Ag. Tiberini, Loc. Le Caggiole, Montepulciano (SI), Toscana 

 

VIN SANTO OCCHIO DI PERNICE MONTEREGIO M. DOC “FOCARILE”  

70% Sangiovese, Malvasia nera     0,375lt 2004  €70 

Podere Ristella, Ribolla, Monteregio Roccastrada, Toscana 

 

MONTEREGIO di MASSAMARITTIMA ALEATICO DOC “ULISSE”  

100% Aleatico        0,500lt 2010  €55 

Podere Ristella, Ribolla, Monteregio Roccastrada, Toscana 

 

SAGRANTINO di MONTEFALCO PASSITO DOCG “LE CIMATE”  

100% Aleatico        0,500lt 2012  €49 

Le Cimate di Bartolini Paolo, Montefalco (PG), Umbria 

 

MOSCATO D’ASTI DOCG “Marco Bonfante”    

100% Moscato bianco       0,750lt 2021  €25 

Az. Ag. Marco Bonfanti, Nizza Monferrato (AS), Piemonte 
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UMBRIA IGT “MULLER THURGAU” PASSITO unica vesione in Italia   

100% Muller Thurgau       0,500lt 2018  €49 

Az. Ag. Le Cimate, Montefalco, Perugia, Umbria 

 

PASSITO VIGNETI DELLE DOLOMITI IGT “GOLD SOLIVA”    

100% Gold Traminer       0,500lt 2015  €49 

Pravis, Madruzzo, Trentino Alto Adige 

 

PASSITO dei COLLI PIACENTINI DOC “SENSAZIONI D’INVERNO” premio miglior Malvasia 

100% Malvasia aromatica di Candia     0,500lt 2015  €68 

Soc. Ag. Terzoni Claudio, Bacedasco Alto (PC), Emilia Romagna 

 

PASSITO dei COLLI PIACENTINI DOC?? IGT “SASSO DELLA LUNA”    

100% uvaggio non dichiarato, passito da uve rosse   0,500lt s.a. 2014? €55 

Soc. Ag. Terzoni Claudio, Bacedasco Alto (PC), Emilia Romagna 

 

COLLI PIACENTINI IGT “OTTAVO GIORNO”   semisecco semi dolce 

100% Bonarda (15% botitrizzata)     0,500lt 2014  €44 

Az. Ag. Torre Fornello, Ziano Piacentino (PC), Emilia Romagna  

 

PASSITO BIANCO ISOLA DEI NURAGHI IGT “3 NODI”    

100% Vermentino       0,500lt 2015  €48 

Vigne Rada, Alghero, Sardegna    

        

SPOLETO DOC “TREBBIANO SPOLETINO” PASSITO  1324 bott. prodotte 

100% Trebbiano       0,375lt 2020  €49 

Az. Ag. Le Cimate, Montefalco, Perugia, Umbria 

   

VERMOUTH TOSCANO “GIAMMINO”    

100% Trebbiano       0,500lt s.a.  €40 

Az. Ag. Gli Archi, Fauglia, Toscana 
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FRANKEN STEIN STETTEN “SYLVANER” AUSLESE    AC 8.65 - RS 97 

100% Silvaner         0,375lt 2015  €42 

Weingut Hofling, Franconia, Germania 

 

FRANKEN STEIN STETTEN “BACCUS” AUSLESE     AC 11.5 - RS 86 

100% Baccus        0,375lt 2017  €42 

Weingut Hofling, Franconia, Germania 

 

FRANKEN STEIN STETTEN “RIESLING” AUSLESE     AC 8,4 - RS 60,9 

100% Riesling        0,375lt 2016  €42 

Weingut Hofling, Franconia, Germania 

 

FRANKEN HOMBURG GÖSSENHEIM “SYLVANER” TROCKENBEEREN AC 11.9 - RS 109 

100% Silvaner         0,375lt 2015         €155 

Weingut Hofling, Franconia, Germania 

FRANKEN HOMBURG GÖSSENHEIM “SYLVANER” EISWEIN  AC 11.7 - RS 167 

100% Silvaner         0,375lt 2018         €120 

Weingut Hofling, Franconia, Germania 

 

FRANKEN FIRST EUSSENHEIM “KERNER” FRUCHTSŰß   AC 7.6 - RS 55,8 

100% KERNER        0,750lt 2021         €35 

Weingut Hofling, Franconia, Germania 

 

MOSEL “RIESLING” SPATLESE WEHLNER SONNENUHR  AC 5.8 - RS 96 

100% Riesling        0,750lt 2004         €58 

Dr, Pauly Bergeiler, Germania 
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SAUSSIGNAC AOC “SAUSSIGNAC”  

Sauvignon, Semillon, Muscadet     0,750lt 1998         €68 

Chateau Le Payral, Bergerac Saussignac, Francia    

 

SAUSSIGNAC AOC “CUVÉE MARIE JEANNE”  

Sauvignon, Semillon, Muscadet     0,500lt 2009         €55 

Chateau Le Payral, Bergerac Saussignac, Francia 

 

SAUTERNES AOC “CHÂTEAU ROMER” grand cru classé 1855 

100% Semillon        0,375lt 2016         €55 

Chateau Romer, Bordeaux, Francia 

 

SAUTERNES AOC “COPEL”    600 bott prodotte 

100% Semillon        0,750lt 2019         €140 

Xavier Copel Enologo e selezionatore, Saint Emilion, Pomerol, Bordeaux, Francia 

 

 

VIN D’ALSACE AOC “C. MARIE GEWURZTRAMINER” GRAND CRU VENDAGE TARDIF   

100% Gewurztraminer  ***     raro e straordinario 

Jean Marie Haag,  Alsazia, Francia  AC 4.55 - RS 40  0,750lt  2018  €77 

AC 5.65 - RS 42   1,500lt  2010         €177 

 

VINO PORTO “COLHEITA” imbottigliato nel 2021     

100% Semillon        0,750lt 2007         €90 

Nieport, Gaia, Portogallo  
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Vini dolci naturali 

Un vino dolce fermo, a fronte di una gradazione alcolica potenziale di almeno 10°, presenterà un’alcolicità 

svolta inferiore (poniamo 6°) e il rimanente zucchero residuo andrà a determinare la dolcezza del vino. 

Per interrompere la fermentazione si può ricorrere a diversi sistemi, quali ad esempio l’abbassamento della 

temperatura, l’aggiunta di anidride solforosa (SO2) e o la filtrazione sterile del mosto in modo da eliminare 

completamente i lieviti che altrimenti riprenderebbero la fermentazione.  

Vini dolci fortificati 

L’aggiunta di alcol al mosto blocca la fermentazione e fa sì che tutto l’alcol potenziale del mosto rimanga 

presente nel vino come zucchero residuo. Abbiamo così i vini fortificati, tra i quali vi sono famosi esempi quali 

il Marsala, lo Jerez, il Porto e il Madeira, con versioni sia secche che dolci.  Questi vini vengono poi sottoposti a 

lunghi ed elaborati sistemi di maturazione in modo da favorire ulteriormente la loro concentrazione e arricchirli 

delle qualità organolettiche cedute dal legno o dai processi ossidativi intervenuti durante  la maturazione. 

I vini dolci passiti e le vendemmie tardive 

L’acino acerbo è ricco di acidi e povero di zucchero. Con il progredire della maturazione la quantità di acidi 

diminuisce mentre lo zucchero aumenta. Quindi più l’uva è matura, più zucchero contiene. Se la maturazione 

viene prolungata intenzionalmente (surmaturazione o vendemmia tardiva) si otterranno dalle uve mosti più 

densi e concentrati e una quantità di zucchero per litro maggiore. I vini passiti sono prodotti con uve lasciate 

appassire sulla pianta, o disposti in graticci dopo il raccolto o appesi in locali sufficientemente aerati o 

modernamente forniti di ventilazione forzata in modo da evitare l’ammuffimento degli acini. Con questo sistema 

la concentrazione dei succhi avviene mediante evaporazione dell’acqua contenuta negli acini. 

Mediante appassimento si producono vini come il Vin Santo, il Recioto di Soave e della Valpolicella, 

il Sagrantino Passito e i celebri Passiti di Pantelleria. 

I vini “muffati” 

In determinate situazioni le spore della Botrytis Cinerea si comportano come muffa nobile, ossia si depositano 

sulla buccia dell’uva e la perforano con lo scopo di cercare all’interno nutrimento necessario al proprio sviluppo. 

Questa operazione  favorisce anche l’evaporazione dell’acqua con il risultato di concentrare il succo. La muffa 

nobile aggiunge inoltre i suoi sapori e i suoi aromi al succo dell’uva aumentando considerevolmente 

il bouquet olfattivo del vino. La Botrytis Cinerea per agire in questo modo ha bisogno di condizioni ambientali 

particolari, quali umidità al mattino per consentire lo sviluppo della muffa e pomeriggi assolati e secchi per evitare 

il suo eccessivo sviluppo. La buccia dell’uva deve essere poi sufficientemente sottile da consentire la 

penetrazione delle spore all’interno dell’acino. La Botrytis Cinerea non è muffa nobile di per sé stessa ed un 

suo sviluppo eccessivo o indesiderato compromette irrimediabilmente l’uva. Gli acini botritizzati sono poi molto 

delicati, pertanto la vendemmia va fatta a mano e con estrema attenzione. 
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Esiste anche la possibilità di raccogliere le uve, diffondervi poi sopra le bucce spore di Botrytis Cinerea e 

conservarle poi in ambienti controllati per favorire lo sviluppo della muffa. Il risultato organolettico è simile ai vini 

prodotti con metodi “naturali”.  Questo sistema èsi usa in genere per i vini muffati meno pregiati. Alcuni vini 

dolci prodotti con uve attaccate dalla Botrytis Cinerea sono ad esempio il celebre Sauternes, il Barsac e 

il Mombazillac in Francia, le Sélection de Grains Nobles in Alsazia, il Tokaji Aszú in Ungheria, i Muffati 

Orvietani in Italia, i Beerenauslese e i Trockenbeerenauslese in Germania. 

Gli Ice-wines 

I vini di ghiaccio, più noti con il loro appellativo tedesco Eiswein o inglese Ice-wine sono vini ottenuti dalla 

fermentazione di grappoli congelati, vendemmiati tardivamente all’inizio della stagione invernale, quando la 

temperatura scende sotto i -7/-8 °C . Esiste anche la possibilità di congelare le uve artificialmente, nel qual 

caso si parla di crioestrazione, processo tuttavia vietato dai disciplinari dei principali paesi produttori. La 

raccolta delle uve avviene molto velocemente e i grappoli vengono pigiati ancora congelati, cosa che rende 

possibile una elevata concentrazione degli zuccheri perché una parte dell’acqua si ghiaccia all’interno degli acini, 

separandosi dalla polpa che si arricchisce in tutte le sostanze in essa contenute. Il congelamento generalmente 

impedisce la formazione della Botrytis cinerea (muffa nobile), permettendo di ottenere dei vini dalla 

considerevole dolcezza, ma che presentano anche una spiccata acidità che riesce a bilanciarli in maniera 

adeguata anche con un minor contenuto in polialcoli che caratterizza invece vini muffati come i Sauternes e 

Tokaji. I principali paesi produttori di Ice-wines sono la Germania, l’Austria, la Repubblica Ceca e 

il Canada (Ontario e Columbia Britannica). Si utilizzano  vitigni sia a bacca bianca (come Riesling e Vidal, 

quest’ultima un vitigno autoctono del nord-est del continente Americano) che a bacca nera (Cabernet Franc). 

Esistono anche delle versioni spumantizzate di Ice-Wine, molto particolari, che uniscono la concentrazione dei 

grandi passiti con la vivacità degli spumanti. Recentemente anche in Italia, particolarmente in Trentino-Alto 

Adige e in Valle d’Aosta sono stati avviati dei tentativi di produzione di questa tipologia di vini, peraltro non 

presente in alcuni disciplinare di produzione delle locali denominazioni di origine. 

Gli spumanti dolci 

I migliori esempi di spumanti dolci sono quelli ottenuti da uve aromatiche mediante 

metodo Charmat (Asti spumante DOCG, Colli Euganei fior d’Arancio DOCG), ma esistono anche degli 

esempi di vini passiti spumantizzati (Recioto di Gambellara spumante DOCG) ottenuti sia con 

metodo Charmat che con metodo classico. L’ottenimento di uno spumante dolce con 

il metodo classico prevede l’aggiunta di una miscela zuccherina prima dell’imbottigliamento (liqueur 

d’espedition). Gli spumanti dolci ottenuti in autoclave vengono generalmente elaborati a partire da vini base 

dolci, in cui la fermentazione sia stata arrestata, con i metodi prima visti, ad esempio a 7° alcolici (come nel 

caso dell’Asti spumante DOCG).  
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